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/\ Fontos biztonsagi eléirasok

Gondosan olvassa el ezt az utmutatot. Csak
igy tudja készilékét helyesen és
biztonsagosan kezelni. A hasznalati és
szerelési utasitast drizze meg a késdbbi
hasznalathoz vagy a késébbi tulajdonos
szamara.

Ezen készilék csak beépitésre készult.
Vegye figyelembe a specialis szerelési
utmutatot.

Kicsomagolas utan ellendrizze a készuleket.
Szallitasi sérulés esetén ne csatlakoztassa.

A csatlakozodugo nélkuli keszuléket csak
hivatalos engedéllyel rendelkezd
szakember csatlakoztathatja. Hibas
csatlakoztatas miatt keletkezett karokra
nem vonatkozik a garancia.
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Tovabbi informacidkat a termékekrél, a tartozékokrdl, az
alkatrészekrél és a szervizzel kapcsolatban internetes
oldalunkon: www.bosch-home.com és az Online-Shop-ban:
www.bosch-eshop.com talal.

Ez a készulék csak haztartasban vagy haz
korul vald alkalmazasra készult. A
készuléket kizarolag ételek és italok
készitésére hasznalja. A készuléket
Uzemelés kdzben soha ne hagyja fellgyelet
nelkdl. A készuléket csak zart helyisegben
hasznalja.

Ezt a készuléket legfeljebb 2000 méter
tengerszint feletti magassagig valo
hasznalatra tervezték.

Ezt a készlléket 8 év feletti gyerekek és
csOkkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képességd, ill. tapasztalatlan személyek
csak a biztonsagukért felelés személy
fellgyelete mellett hasznalhatjak, illetve
akkor, ha megtanultak a keszllék
biztonsagos hasznalatat és megértették az
ebbdl eredd veszélyeket.



Soha ne engedjen gyerekeket a
készuléekkel jatszani. A tisztitast és a
felhasznaldi karbantartast nem végezhetik
gyerekek, kivéve ha 8 évnél idésebbek és
fellgyelet mellett vannak.

8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a
készulék és a csatlakozovezeték kdzelébe.

A tartozékokat mindig megfeleld helyzetben
tolja be a sutbtérbe.Ldsd a tartozekok
leirasdt a hasznalati utasitasban.
Egésveszély!
A sutétérben tarolt gyulékony targyak
langra lobbanhatnak. Soha ne tartson
gyulékony targyakat a sutétérben. Soha
ne nyissa ki a készUlék ajtajat, ha a
készulék fustol. Kapcsolja ki a késziléket
és huzza ki a haldzati csatlakozddugot

vagy kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben.

A készllékajtd nyitasakor légaramlat
keletkezik. A sutépapir hozzaérhet a
fitéelemekhez €és meggyulladhat. Az
elémelegités ideje alatt soha ne helyezzen
rogzités nélkul sutépapirt a tartozékra.
Nehezékként helyezzen a sttépapirra egy
edényt vagy egy sut6format. Csak a
szUkseges feluletet bélelje ki sUtépapirral.
A sttépapir nem loghat tul a tartozékon.

Egésveszély!
A készUlék nagyon forrd. Soha ne érintse
meg a sutétér forrd belsd fellleteit vagy a
flt6elemeket. Mindig hagyija lehdlni a

készlléket. Ne engedjen gyerekeket a
készulék kozelebe.

A tartozék vagy az edény nagyon forrd. A
forrd edényt vagy tartozékot mindig
fogokesztylivel vegye ki a sutétérbdl.

Az alkoholgbzdk meggyulladhatnak a
forrd sut6térben. Soha ne készitsen olyan
ételeket, amelyek magas szazalékaranyu
alkoholtartalmu italt tartalmaznak. Csak kis
mennyiségl magas szazalékaranyu
alkoholos italt hasznaljon. Ovatosan
nyissa ki a készulék ajtajat.

Forrazasveszély!

A hozzaférhetd részek mikddés kdzben
felforrosodnak. Soha ne érintse meg a
forrd részeket. Tartsa tavol a gyerekeket.

A készulék ajtajanak kinyitasakor forré g6z
tavozhat a készulékbdl. Ovatosan nyissa
Ki a készUlék ajtajat. Ne engedjen
gyerekeket a készllék kozelébe.

A forrd sutétérben 1évd vizbdl forrd vizgbz
képz&ddhet. Soha ne dntson vizet
kdzvetlendl a forrd sttdtérbe.

Sériilésveszély!
A készllék ajtajanak dsszekarcolt Uvege

megrepedhet. Ne hasznaljon Uvegkapardt,

éles vagy surolo hatasu tisztitoeszkdzoket.

Aramitésveszély!
A szakszerltlen javitasok
veszelyesek.Javitasokat csakis
szakképzett ugyfélszolgalati technikus
végezhet.Ha a készulék meghibasodott,
huzza ki a haldzati csatlakozot, vagy
cserélje ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot

A forrd készulékrészeknél az elektromos
készulékek kabelszigetelése megolvadhat.
Soha ne érintkezzen az elektromos
készulékek csatlakozd kabele forrd
készulékrészekkel.

Az intenziv nedvesség aramutést okozhat.
Ne hasznaljon magasnyomasu vagy
gbzsugaras tisztitogépet.

A sutétérlampa cseréjekor a lampafoglalat
érintkezése aram alatt van. Csere el6tt
huzza ki a csatlakozodugot vagy kapcsolja
Ki a biztositékot a biztositékszekrényben.

A hibas készulék aramutést okozhat. Soha
ne kapcsolja be a hibas készuléket. Huzza
Ki a csatlakozodugot és kapcesolja ki a
biztositékot a biztositékszekrényben. Hivja
az ugyfélszolgalatot

Egésveszély!
A laza ételmaradékok, a zsir és a
pecsenyele az Ontisztitas alatt elegnek.
Minden ontisztitas elbtt tavolitsa el a

sutétérbdl és a tartozékokrdl a nagyobb
szennyezddéseket.

Ontisztitaskor a készulék kivil is nagyon
forrd lesz. Soha ne akasszon gyulékony
targyakat, pl. torl6ruhat, az ajtéfogantydra.
A készulék elulsd oldalat hagyja
szabadon. Ne engedjen gyerekeket a
készllék kdzelébe.



Egésveszély!

= Ontisztitaskor a sutétér nagyon forro lesz.
Soha ne nyissa ki a készulék ajtajat vagy
reteszelje ki kézzel a zarat. Hagyja lehdlni
a készlléket. Ne engedjen gyerekeket a
készllék kdzelébe.

= A\ Ontisztitaskor a készilék kivil is
nagyon forrd lesz. Soha ne érintse meg a
készulék ajtajat. Hagyja lehdini a
készuléket. Ne engedjen gyerekeket a
készulek kdzelébe.

A karosodasok okai

Figyelem!

m Tartozék, félia, sitépapir vagy edény a sitétér aljan: Ne
tegyen tartozékot a siitétér aljara. A sutétér aljat ne bélelje ki
semmilyen fajtaju foliaval vagy sutépapirral. Ne tegyen edényt
a sUt6tér aljara, ha 50 °C feletti h6mérsékletet allitott be.

Az On uj siit6je

Itt megismerheti U] sitéjét. Bemutatjuk a kezel&fellletet és az
egyes kezel6elemeket. A sitétérre és a tartozékokra vonatkozé
informaciokat kap.

Kezelofeliilet

Itt talalhatd egy attekintés a kezel&fellletrél. A kialakitas az
adott késziiléktipustdl fligg.

Hdtorlasz alakul ki. A sttési id6k mar nem egyeznek, és a
zomanc megsérdl.

Viz a forr¢ sitétérben: Soha ne 6ntson vizet kozvetlentl a
forrd slt6térbe. Vizg6z keletkezik. A hémérsékletvaltozas
miatt megsérllhet a zomanc.

Nedves élelmiszerek: Ne taroljon hosszabb ideig nedves
élelmiszereket a zart sttétérben. A zomanc megseérdl.

Gyumolcslé: A 1édus gyiimolcsos stiteményekbdl ne tegyen
tul sokat a sUt6tepsibe. A gyimolcslé kifrdcskol a
sitétepsibdl és eltavolithatatlan foltokat hagy. Ha lehetséges,
hasznalja a mélyebb univerzalis serpenydét.

Leh(lés nyitott késziilékajtd mellett : A sitbteret csak zart
ajténal hagyija leh(ilni. Még ha csak résnyire is marad nyitva a
készllékajtd, a szomszédos butorlapok idével sérilhetnek.

Er8sen szennyezett ajtotdmités: Ha az ajtétomités erésen
szennyezett, akkor a készllék ajtaja m(ikddés kézben mar
nem zar rendesen. A szomszédos butorlapok
megsérilhetnek. Mindig tartsa tisztan az ajté tomitését.

Készllék ajtaja mint Ul6- vagy rakodofelllet: Soha ne
hasznalja Ul6- vagy rakoddfellletként a készllék ajtajat. Ne
tartson edényt vagy tartozékokat a késziilék ajtajan.

Tartozékok betoldsa: készlléktipustdl fliggben a tartozékok
megkarcolhatjak az ajtdlapot a készllék ajtajanak
becsukasakor. A tartozékokat ezért mindig ttkdzésig tolja be
a sutétérbe.

A készllék szallitasa: A késziléket ne hordozza vagy tartsa
az ajtofogantyudnal fogva. Az ajtéfogantyd nem tartja meg a
készllék sulyat, és letérhet.
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Magyarazatok

1 Funkciovalaszto

2 Kezel6gombok és kijelz6mez§
3 Hdéfokszabalyozd




Funkciodvalaszto

A funkcidvalasztoval allitsa be a sité f(itési modjat. A
funkcidvalasztod jobbra vagy balra forgathato.

Ha bedllitotta a kivant f(itési médot, a sttében vilagit a lampa.

Allasai Funkcio
0 Ki

O Fels6/also fltés

A suté ki van kapcsolva.

A sltés csak egy szinten lehetsé-
ges. Sut6formaban vagy tepsiben
sutétt siteményekhez, pizzahoz,
illetve sovany marha-, borju- és vad-
sliltekhez ez a beallitas kivaldéan
alkalmas. A hé egyenletesen aram-
lik fentrdl és lentrdl.

3D forrd leveg6*  Sltemény, pizza, aprostutemény,
pogacsa és leveles tészta egyidejl-

leg két szinten sitheté.

A siité hatfalan 1évé korf(itétestes
ventilator egyenletes elosztja a fel-
melegitett levegét.

]  Also fités Az also fltéssel utan tudja sutni, ill.
meg tudja piritani az ételeket. A

meleg levegb alulrdl éri az ételt.

Légkeverds grille- A légkever6s grillezés kiléndsen
zés alkalmas hal, baromfi és nagy hus-
darabok grillezésére. A grillf(itétest
és a ventilator felvaltva be- és
kikapcsol. A ventilator elosztja a fel-
melegitett levegbt az ételek kordl.

igy tobb szelet frissensiiltet, virslit,
halat és piritost készithet. A grillfd-
t6test alatti teljes felllet felforréso-
dik.

Az ételek gyors felmelegitéséhez.

]  Feluleti grill, nagy
felllet

[ Gyorsfelfiités

* Az EN50304 energiahatékonysagi osztaly szerinti f(itési
maod.

Gombok és kijelzések

A gombokkal kiegészité funkciok is beallithatok. A beallithatd
értékek leolvashatok a kijelzésekrdl.

Gomb Funkcié

® Oragomb Ezzel a gombbal az id6, az
id6tartam |-l és a kikapcsolasi

id6é =1 allithatd be.

o Kulcs gomb Ezzel a gombbal tudja a gyermek-

zarat be és kikapcsolni.

L\ Jelz6éra gomb Ezzel a gombbal a jelz6dra allit-

hato be.

- Minusz gomb Ezzel a gombbal lehet cstkken-

teni a beallitott értékeket.

+ Plusz gomb Ezzel a gombbal lehet névelni a

beadllitott értékeket.

Héfokszabalyozo

A héfokszabalyozdval be tudja allitani a kivant hémérsékletet és
a grillfokozatot.

Allasai Funkcio

o Ki A sité nem f(t.

50-270 Hc’S’mérSéklet—tarto— H&mérséklet °C-ban.
many

1,2,3 Grillfokozatok Grillfokozatok a grill,

nagy[™] felilethez.

1. fokozat = gyenge
2. fokozat = kdzepes
3. fokozat = er@s

Ha a siit6 f(t, a h6fokszabalyozd feletti lampa vilagit. A sités
szlinetelésekor kialszik. Néhany beallitasnal nem vilagit.
Grillfokozatok

Feliileti grilinél (7] a héfokszabdlyozdval &llitson be egy
grillfokozatot.

Sutéter

A slt6lampa a sUt6térben talalhatd. A siitét egy hit6éventilator
védi a tulmelegedéstdl.

Siitélampa

A sUtélampa vilagit a stité mikodése kdzben. A funkcidvalasztd
tetsz6leges helyzetbe t6rténd elforgatasaval a sttélampa a suté
felf(itése nélkul bekapcsolhatd .

Hiitéventilator

A h(téventilator szilkség szerint be- és kikapcsol. A meleg
levegd az ajton at tavozik.

Azért, hogy a mikddést kévetben a sutbtér gyorsabban
leh(ljén, a hitéventilator meghatarozott ideig még mikodik.

Figyelem!

Hagyja szabadon a szell6ztetd nyilast. Kilénben a sité
tulhevdl.



Tartozékok

A tartozékok szamos étel elkészitéséhez hasznalhatok.
Ugyeljen arra, hogy a tartozékok mindig megfelel6en legyenek
a sitétérbe helyezve.

A még jobb sitési eredményhez és a siité még kényelmesebb
kezeléséhez kilonbdzb kiegészitd tartozékok allnak
rendelkezésére.

Tartozékok betolasa

A tartozékok 4 kildnb6z6 magassagban tolhatok be a sitébe.
A tartozékot mindig ltkdzésig tolja be ugy, hogy az ne érjen az
ajtoliveghez.

.
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Ha a tartozék félig ki van huzva, bekattan. igy kénnyen kiveheti
az ételeket.

A slt6be vald betolasakor ligyelien a kidblésddésre a tartozék
hatoldalan. Csak igy kattan be megfelel&en.

—

A kihuzosinek segitségével az 1. és 3. szintrdl a tartozék
jobban kihuzhato.

Ha a sinek teljesen ki vannak huzva, a készllék tipusatol
figgben ismét vissza kell tolni. Igy a tartozék kénnyen

betolhatd. A reteszelbeszkdz nyitasahoz kissé nyomja be a
sineket és tolja a sutébe.

Utasitas: A tartozék hé hatasara eldeformalddhat. Amikor a
tartozék lehdl, visszanyeri az eredeti formajat. Ez nem
befolyasolja a m(ikddést.

Mindkét kezével fogja meg oldalt a sitétepsit, és
parhuzamosan tolja be az allvanyra. A st6tepsi betolasanal
Ggyeljen, hogy a sitétepsi ne mozduljon el jobbra vagy balra.
Ellenkezd esetben a sitétepsit csak nehezen tudja betolni. A
zomancozott fellletek megsériilhetnek.

Tartozékokat a vevdszolgalatnal, szakkereskedésekben vagy
interneten vasarolhat. Kérjlk, adja meg a HEZ szamot.

Rostély

Edényekhez, siteményformakhoz,
sliltekhez, grillszeletekhez és mély-
h(itott ételekhez.

A rostélyt a nyitott oldalaval a
sit@ajto felé és hajlattal lefelé~—
tolja be.

Zomancozott sitétepsi
Slteményekhez és aprositemé-
nyekhez.

A sut6tepsit a letompitott élével a
sitéajto felé tolja be.

Univerzalis serpeny6

Lédus suteményekhez, sitemények-
hez, mélyh(tott ételekhez vagy sul-
tekhez. Zsirfelfogd edényként is
hasznalhatja akkor, amikor kdzvetle-
ndl a rostélyon grillez.

Az univerzalis serpenyét a letompi-
tott élével a stt6ajtod felé tolja be.

Kiegészit6 tartozékok

Kiegészits tartozékokat a vevészolgalatnal vagy a
szakkereskedésekben vasarolhat. Brosurainkban vagy az
interneten szamos, az On siit6jéhez megfelel§ terméket talal. A
kiegészit6 tartozékok készlete és online rendelhetéséglk
orszagonként valtozé. Ezzel kapcsolatban az utmutatékban
talal informacidkat.

Nem minden kiegészit6 tartozék alkalmas minden készllékhez.
Vasarlaskor mindig adja meg készuléke teljes nevét (E-szam).

Kiegészit6 tartozékok HEZ-szam Funkcio
Rostély HEZ 434000 Edényekhez, siteményformakhoz, siltekhez, grillszeletekhez
és mélyh(itott ételekhez.
Aluminium sUtétepsi HEZ 430001 Siteményekhez és apréstteményekhez.
A sUt6tepsit a letompitott élével a sitdajtd felé tolja a sitébe.
Zomancozott sutétepsi HEZ 431001 Siteményekhez és aprésuteményekhez.
A sUt6tepsit a letompitott élével a siitdajtd felé tolja a siitébe.
Univerzalis serpenyd HEZ 432001 Lédus siteményekhez, aprésiteményekhez, mélyh(itott ételek-

hez és nagy slltekhez. A rostély ala helyezve a zsir vagy a
huslé felfogasara is hasznalhato.

Az univerzalis serpenyédt a letompitott élével a siitéajtod felé tolja
a sutébe.

Siit6ajté - Tovabbi biztonsagi intézkedések
Hosszabb sitési id6 esetén a siit6ajtd felforrosodhat.

Amennyiben gyermek tartézkodik a kézelben, a suté
mikddtetésekor fokozott dvatossag sziikséges.

Ezenfelll rendelkezésre all egy védbeszkdz, amely
megakadalyozza a siit6ajtd kdzvetlen megérintését. Ez a
kiegészit6 tartozék( 440651) az lgyfélszolgalaton kaphato.



Az els0 hasznalat elott

Itt megtudhatja, hogy mit kell tennie, miel6tt el6szér készitene
ételt a stt6jével. Olvassa el el6bb a Biztonsdgi utmutatd cim(
fejezetet.

Az ido beallitasa

A csatlakoztatas utan vilagit a kijelzén a ® szimbdlum és
harom nulla. Allitsa be az idét.

1.Nyomja meg a ® gombot.
A Kkijelz6n Iathatd az id6 12:00 és a © szimbdlum villog.

2.A + vagy a - gombbal allitsa be az idét.
Néhany masodperc mulva a készllék atveszi a beallitott idét.

A suto beallitasa

A sit6 beallitasara kildnb6zb lehetéségei vannak. Innen
megtudhatja, hogyan éllithatja be a kivant f(itési modot és a
hémérsékletet vagy a grillfokozatot. A sitén beallithatja az
ételhez az id6tartamot és a kikapcsolasi id6t .

Flitési modok és hdmérséklet

Példa az abran: Felsd/also flités 190 °C.

1. A funkcidvalasztoval allitsa be a kivant flitési modot.
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2. A héfokszabalyozdéval be tudja allitani a kivant hémérsékletet
vagy a grillfokozatot.
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A sité elkezd flteni.

Siit6 kikapcsolasa
Forgassa a funkciévalasztét a nulla allasba.

Beallitasok modositasa

A flitési mdd, hémérséklet és grillfokozat sziikség szerint
maodosithato.

A siito felfiitése

Az Uj szag megszlntetéséhez flitse fel az Ures, zéart sutét. Erre
idedlis az egydranyi felsé/alsé fiités (£ 240 °C-on. Ugyeljen ra,
hogy ne maradjanak a stt6térben csomagoldanyag-darabok.

Szell6ztesse ki a konyhat, mig a sité melegszik.

1. A funkcidévélasztéval dllitsa be a felsé/also flitést &
2. A héfokszabalyozdval éllitsa be a 240 °C-ot.

Egy dra utan kapcsolja ki a sttét. Ehhez forditsa a
funkcidvalasztot nullara.

A tartozékok tisztitasa

Miel6tt el§szdr hasznalna a tartozékokat, alaposan tisztitsa meg
azokat forré mosogatdszeres vizzel és egy puha torléruhaval.

A suitének automatikusan ki kell kapcsolnia
Adja meg az étel elkészitéséhez sziikséges id6tartamot (sitési
idé).

Példa az &bran: Fels6/alsé flités (=), 200 °C, idétartam:

45 perc.

1. A funkcidvalasztéval dllitsa be a kivant flitési modot.

2. A héfokszabalyozéval be tudja allitani a kivant h6mérsékletet
vagy a grillfokozatot.

3.Nyomja meg az ¢ra ® gombot.
Az idétartam -1 szimbolum villog.

4. Allitsa be az idétartamot a + vagy - gombbal.
+ gomb / javasolt érték = 30 perc
- gomb / javasolt érték = 10 perc

Ha a parolasi id6 letelt

Egy hangijelzés hallhaté. A sit6 kikapcsol. Nyomja meg kétszer
a é gombot, és a funkcidvalasztoval kapcsolja ki.

A beallitas megvaltoztatasa

Nyomja meg az éra ® gombot. A + vagy - gombbal
valtoztassa meg az idétartamot.



A beallitas megszakitasa

Nyomja meg az éra (® gombot. Nyomja meg a - gombot, mig a
kijelz6 eléri a nullat. Kapcsolja ki a funkciovalasztot.

Allitsa be az id6étartamot, ha az id6 eltiinik

Nyomija meg kétszer az éra ®© gombot, és allitsa be a
4. pontban leirtak szerint.

A suitonek automatikusan be- és ki kell
kapcsolnia

Az élelmiszert ne hagyja hosszu ideig allni a stitében. Hités
nélkdl a hus és a hal kdbnnyen megromlik.

Példa az dbran: Fels6/alsé f(ités (£, 200 °C. 10:45 6ra van. Az
étel sitési ideje 45 perc, és 12:45 orara kell elkésziilnie.

1. A funkcidvalasztéval allitsa be a kivant flitési modot.

2. A héfokszabalyozéval be tudja allitani a kivant hémeérsékletet
vagy a grillfokozatot.

3.Nyomja meg az éra ® gombot.
Az id6tartam =l szimbdlum villog.

4. Allitsa be az id&tartamot a + vagy - gombbal.

5. Annyiszor nyomja meg az 6ra ® gombot, hogy a slitési idé
vége =l szimbdlum villogjon.
A Kijelzén lathatd, mikor lesz kész az étel.

N0, 30000

She - min
e N

Az ido beallitasa

Az elsd bekapcsolas vagy aramszinet utan a kijelzén a ®
szimbolum és harom nulla villog. Allitsa be az id6t. A
funkciovalasztonak kikapcsolva kell lennie.

igy allitsa be

1.Nyomja meg az éra © gombot.
A kijelz6n megjelenik a 12.00 6ra és a ® szimbdlum villog.

2.A + vagy a - gombbal allitsa be az id6t.
Néhany masodperc elteltével a készllék elfogadja a pontos
idét. A (O szimbolum kialszik.

Maddositas pl. nyari id6szamitasrol télire
Nyomja meg kétszer az éra ® gombot és a + vagy - gombbal
maodositsa.

6.A + gombbal allitsa késébbre a kikapcsolasi id6t.
Par masodperc utan rogziti a beallitast.
A Kijelz6én a kikapcsolasi id6 lathatd, amely id6pont elétt még
bekapcsol a suté.

© o= A
© 0 O

O
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Ha a parolasi id6 letelt

Egy hangjelzés hallhato. A siité kikapcsol. Nyomja meg kétszer
a O gombot és a funkcidvalasztdval kapcsolja Ki.

Utasitas: Ameddig villog egy szimbdlum, médosithat a
beallitason. Ha a szimbdlum vilagit, akkor készilék atvette a
beallitast.

Gyorsfelftités

A gyorsfelf(itéssel a stté gyorsabban éri el a beallitott
hémérsékletet.

A gyorsfelf(itést csak 100 °C feletti h6mérsékleteknél
hasznalja.

Az ételt csak a gyorsfelfiités befejez6dése utan tegye a sutébe,
hogy biztositsa az étel egyenletes siilését.

1. Allitsa a funkciovalasztét a (2] allasba.

2. A héfokszabalyozdval éllitsa be a h6mérsékletet.

Par masodperc mulva bekapcsol a sttd. A héfokszabalyozo
feletti lampa vilagit.

A gyorsfelfiités befejez6dott

A héfokszabalyzo 1616tti jelz8lampa kialszik. Tegye az ételt a
sutébe, és allitsa be a kivant f(itési modot.

A gyorsfelfiités megszakitasa

Forgassa a funkcidvalasztét a nulla-allasba. A sité ki van
kapcsolva.




Jelzoora beallitasa

A jelz86ra konyhai éraként hasznalhaté. Ez az dra a sut6tél
flggetlendl mikadik. A jelz86ra kildn hangjelzéssel
rendelkezik. Igy hallja, hogy a jelz66ra vagy egy sitési
idétartam jart-e le. A jelz66rat akkor is be tudja allitani, amikor a
gyerekzar aktiv.

igy allitsa be

1.Nyomja meg a jelz66ra £) gombot.
A £\ szimbdlum villog.

2.A + vagy a - gombbal allitsa be a jelzési idét.
Gomb + javasolt érték = 10 perc
Gomb - javasolt érték = 5 perc

Néhany masodperc mulva elindul a jelz6dra. A kijelzén vilagit a
£\ szZimbélum. Az id8 leteltét mindig mutatja a kijelzé.

Gyerekzar

Sité

A sUt6 gyerekzarral van ellatva, nehogy a gyerekek tévedésbdl
bekapcsoljak.

Gyerekzar be- és kikapcsolasa
A funkcidvalaszténak kikapcsolva kell lennie.

Apolas és tisztitas

Gondos apolassal és tisztitassal a sitd sokaig szép és
mUkodddképes marad. Az alabbiakban bemutatjuk, hogyan
apolja és tisztitsa megfeleléen a sitét.

Utasitasok
m Kiilénb6z8 anyagok, mint Gveg, mldanyag vagy fém, kis
szineltéréseket okozhatnak a suté el6lapjan.

m Az ajtélapokon lathatd arnyékok, melyek fatyolnak tlnnek, a
sttélampa fényvisszaverédései.

m A zomancot nagyon magas hémérsékleten égetik ki. Ezért
enyhe szineltérések keletkezhetnek. Ez normalis és nem
befolyasolja a mikodést. A vékony sitétepsik éleit nem lehet
tokéletesen zomancozni. Ezért ezek érdesek lehetnek. Ez
nem befolyasolja a korrdzidvédelmet.

Tisztitoszerek

Annak érdekében, hogy a kildénbdzb feliletek ne sérilienek a
nem megfeleld tisztitdszer hasznalatabdl adéddan, vegye
figyelembe a kovetkez6 adatokat.

A suté tisztitasakor

m ne hasznaljon éles vagy surolé tisztitoszert,

m magas alkoholtartalmu tisztitdszert,

m suroldszivacsot,

® nagynyomasu vagy gézsugaras tisztitogépet.
m Ne tisztitsa az alkatrészeket mosogatégépben.

Az els6 hasznalat el6tt alaposan mossa ki az Uj szivacsot.
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Az idétartam letelte utan

Egy hangjelzés hallhatd. Nyomja meg a jelz66ra £) gombot. A
jelzéora-kijelzés kialszik.

A jelzéoran beallitott id6 modositasa

Nyomja meg a jelzééra £) gombot. A + vagy - gombbal
valtoztassa meg az id6t.

A beallitas torlése

Nyomja meg a jelz66ra £) gombot. Nyomja meg a - gombot,
mig a kijelzd eléri a nullat.

A jelzéora ideje és az id6tartam egyszerre jar le

A szimbdlumok vilagitanak. A jelzési id6 leteltét mindig mutatja
a kijelzé.

Maradék idStartam 1=, kikapcsolasi idé =l vagy idé ©
lekérdezése:

Addig nyomja meg Ujra és Ujra az éra © gombot, amig a
megdfeleld szimbdélum meg nem jelenik.

A lekérdezett érték néhany masodpercre megjelenik a kijelzén.

Bekapcsolas: nyomja meg a kulcs o-m gombot Ujra és Ujra
mindaddig, amig a kijelz6n meg nem jelenik a o-m szimbolum.
Ez kb. 4 masodpercig tart.

Kikapcsolas: nyomja meg a kulcs o-m gombot djra és Ujra
mindaddig, amig a o-m szimbdlum ki nem alszik.
Utasitasok

m A jelz66rat és az id6t barmikor beadllithatja.

m Aramkimaradds utan a bedllitott gyerekzar torlédik.

Kezel6felillet Forré mosogatdszeres viz:
Mosogatéruhaval tisztitsa meg, majd egy
puha kenddvel szaritsa meg. Ne hasznaljon

ablaktisztitét vagy Uvegkaparoét a tisztitashoz.

Nemesacél Meleg mosogatdszeres vizzel és puha torl6-

felliletek kendd@vel tisztitsa. A nemesacél fellleteket
mindig szaliranyban torélje. Masként megkar-
colédhatnak. Puha torl6kendével torélje sza-
razra. Azonnal tavolitsa el a vizk6-, zsir-,
keményit6- és tojasfehérje-maradvanyokat. Ne
hasznaljon suroldszert, karcold szivacsot vagy
durva torl6kendét. A nemesacél el6lapokat
specialis apoldszerrel fényesitse. Vegye figye-
lembe a gyarto elbirasait. A vev8szolgalatnal
vagy a szakkereskedésekben beszerezhet6k
a specialis nemesacél-tisztitd szerek.

Zomancozott Meleg mosogatdszeres vizzel és puha torl6-

felliletek és kenddvel torolje le. Puha torl6kendbvel tordlje

lakkozott felli- szarazra.

letek

Forgatogom- Meleg mosogatdszeres vizzel és puha torl6-

bok kend@vel torélje le. Puha tdrl6kenddvel tordlje
szarazra.

Uvegtabla Ablaktisztitd szerrel tisztitsa meg. Ne hasznal-

jon agressziv tisztitoszert vagy éles fémtargya-
kat. Ezek megkarcolhatjak és karosithatjak az
Uvegtabla fellletét.



Tomités Nedves torl6kenddével tordlje le. Puha torl6-
kenddvel torélje szarazra.

Suté Meleg mosogatdszeres vagy ecetes viz. Erés

fenéklapja szennyez6dés esetén csak a kihdlt fellleten

hasznaljon sutétisztitot.

A siitélampa
tivegburaja

Meleg mosogatdszeres vizzel és puha torlé-
kend@vel tordlje le. Puha torlékenddvel torolje
szarazra.

Tartozékok

Aztassa be meleg mosogatdszeres vizbe.
Kefével vagy szivaccsal tisztitsa meg.

Aluminium
slitotepsi
(opcionalis)

Ne tisztitsa mosogatdégépben. Soha ne hasz-
naljon sut6tisztitdt. A karcolasok elkerllése
érdekében a fémfelliletet soha ne érintse meg
késsel vagy mas éles targgyal. Némi mosoga-
tdszerrel és nedves ablaktisztitd kenddével
vagy mikroszalas térl6kendével vizszintes,
nem tul er6s mozdulatokkal tisztitsa. Puha tor-
I6kendbvel torolje szarazra. Ne hasznaljon
suroldszert, karcold szivacsot vagy durva tor-
I6kend&t. Masként megkarcolddhatnak.

Gyerekzar
(opcionalis)

Amennyiben a sitéajtéra fel van szerelve gye-
rekzar, tisztitas el6tt el kell tavolitani. Valamen-
nyi mdanyag alkatrészt aztassa be meleg
mosogatdszeres vizbe, és tisztitsa meg moso-
gatdszivaccsal. Puha torl6kenddvel szaritsa
meg. Erés szennyez8dés esetén a gyerekzar
nem mUkddik megfelelben.

Fézdofeliilet

A készlilék apolasaval és tisztitasaval kapcso-
latos tudnivaldk a f6z6felllet hasznalati utmu-
tatéjaban talalhatok.

A siito ontisztito feliileteinek tisztitasa

A sUtétér hatso, felsé és oldalsé falai dntisztitd zomancréteggel
vannak bevonva. Ez a réteg a sité miikddése kodzben felszivja
és lebontja a slltek és sitemények készitése soran kifrocskolt
ételdarabokat. Minél magasabb a h6mérséklet és minél tovabb
Uzemel a sit6, annal jobb lesz az eredmény.

Ha a szennyezddések tobbszori mikddés utan még mindig
lathatok, a kdvetkezdk szerint jarjon el:

1. ElS8bb tisztitsa meg a sité fenéklapjat.
2.Majd allitsa be a 3D forrélevegbt vagy a felsé/also flitést

3. Az Ures sitét flitse fel maximalis hémérsékleten kb. 2 éran
keresztl.

A keramiaréteg regeneralddik. A barnas vagy fekete Uledék
vizzel és puha szivaccsal eltavolithatd.

A bevonat csekély szineltéréseinek nincs hatasa az dntisztitd
funkcidra.

Figyelem!

m Soha ne hasznaljon agressziv tisztitdszereket.
Megkarcolhatjak és karosithatjak az er6sen pordzus fellletet.

m Ne hasznaljon stétisztitot az dntisztitd fellleten. Ha véletlendl
sUt6tisztitdszer kerlil ezekre a fellletekre, azonnal mossa le
vizes szivaccsal.

A sit6ajto ki- és beakasztasa

Az ajtélapok tisztitasahoz és kiszereléséhez a siitéajtd
kiakaszthato.

A sUt6ajtd csukldpantjai egy-egy reteszel6karral rendelkeznek.
Ha a reteszelSkar le van hajtva (A abra), a sit6ajtd biztositva
van. Nem lehet kiakasztani. Ha a reteszel6karok a sitéajtd
kiakasztasahoz fel vannak hajtva (B abra), a csukldpantok
biztositva vannak. Nem tudnak bekattanni.

A Sériilésveszély!

Ha a csuklopantok nincsenek biztositva, nagy erével
bekattannak. Ugyeljen ra, hogy a reteszel6karok mindig
teliesen le legyenek hajtva, ill. a siit6ajtd kiakasztasahoz
telijesen fel legyenek hajtva.

Ajto kiakasztasa
1. Nyissa ki teljesen a siit6ajtot.
2. A bal és jobb oldali reteszel6kart hajtsa fel (A abra).

3. A sUt6ajtot Utkozésig csukja be. Két kézzel baloldalt és
jobboldalt fogja meg. Kissé csukja beljebb az ajtét és huzza
ki (B abra).

Ajto beakasztasa
A siit6ajtot forditott sorrendben visszaakaszthatja.

1. A siitéajtd beakasztasanal Ugyeljen ra, hogy mindkét
csuklépant pontosan a nyilasba kerdljon (A abra).

2. A csuklopantnal levd bevagasnak mindkét oldalon be kell
kattannia (B abra).

—
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3.Mindkét reteszelSkart hajtsa vissza (C abra). Csukja be a
sitéajtot.

/\ seriilésveszély!
Ha a sUt6ajto véletlenll kiesik vagy egy csuklépant bekattan,
ne nyuljon a csuklopantba. Hivja az dgyfélszolgalatot.

Ajtolapok ki- és beszerelése
A jobb tisztithatdsag érdekében a siit6ajtd Uveglapjai
kiszerelhetdk.

Kiszerelés

1.Akassza ki a siit6ajtot, és fektesse a fogantyuval lefelé egy
konyharuhara.

2.Huzza le a stéajto felsd burkolatat. Ehhez kdzben ujjaval
nyomja be bal és jobb oldalt a kapcsot (A abra).

3.Emelje meg a legfelsd lapot és huzza ki (B abra).

AN B|

4.Emelje meg a lapot és huzza ki (C abra).

/

o< //
@
/
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A lapokat ablaktisztitoszerrel és puha torl8vel tisztitsa meg.

/\ serillésveszély!

A készllék ajtajanak dsszekarcolt lvege megrepedhet. Ne
hasznaljon Uvegkaparot, éles vagy surold hatasu
tisztitdeszkdzoket.

Beszerelés

Beszerelésnél ligyeljen ra, hogy balra lent legyen fejjel lefelé a
Lright above” felirat.

1. A lapot ferdén hatrafelé tolja be (A abra).

2.Tolja be a legfelsé lapot ferdén hatrafelé a két tartoba. A sima
fellletnek kell kivul lennie. (B abra)

3.Tegye fel a burkolatot, és nyomja ra.
4. Akassza vissza a sitdajtot.

Csak akkor hasznalja Ujra a sitét, ha az Giveglapok
szabalyszerien vissza vannak szerelve.

Mit tegyiink meghibasodas esetén?

Ha valami zavar keletkezik, akkor igen gyakran csak aprosagrol
van sz6. Miel6tt hivna az lgyfélszolgalatot, nézzen utan a
tablazatban. Lehetséges, hogy sajat kezlleg is el tudja haritani
a hibat.

Hibatablazat

Ha egyszer egy ételt nem sikerul optimélisan elkésziteni,
nézzen utana a Kisérleti konyhdnkban Onnek teszteltiik
fejezetben. Ott sok 6tletet és Utmutatast talal a f6zéshez.
A Aramiitésveszély!

A szakszerdtlen javitasok veszélyesek. Javitasokat csak
szakképzett Ugyfélszolgalati technikus végezhet.
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Zavar Lehetséges ok Elharitas/Utmutatas
A s(ité nem A biztositék Nézzen utana a biztositék-
makodik. meghibasodott. szekrényben, hogy a bizto-

siték rendben van-e.

Aramkimara- Ellenérizze, hogy a konyhai
das. vilagitas vagy mas konyhai
készllék mikdodik-e.

Az 6ra kijelz6  Aramkimara-  Allitsa be ismét az id6t.

villog das.

A sut6 nem f(it. Por van az érint- Forgassa a kapcsoldfo-
kezbkdn. gantyukat tobbszdr erre-

arra.

Figyelem!

Ha a csatlakozokabel megséril, csak a gyarto, a vevészolgalat
vagy egy hasonldan képzett személy cserélheti ki.



A fedélen lévé siitélampa cseréje

Ha a sut6lampa kiég, ki kell cserélni. 40 wattos héallé potégs
az lgyfélszolgalatnal vagy a szakkereskedésekben kaphato.
Csakis ilyen lampakat hasznaljon.

A Aramiitésveszély!
Kapcsolja ki a biztositékot a biztositékszekrényben.

1. A karosodasok megel§zése érdekében tegyen torl6ruhat a
hideg stitébe.

2. Az lvegburat balra forgatva csavarja ki.

Ugyfélszolgalat

Amennyiben az On késziilékét javitani kell, vevSszolgalatunk a
rendelkezésére all. Mindig megtalaljuk a megfelelé megoldast
mar csak azért is, hogy elkerliljik szerviztechnikusaink
sziikségtelen kiszallasait.

E-szam és FD-szam

Telefonos megkeresés esetén adja meg a termékszamot
(E-szam) és a gyartasi szamot (FD-szam), hogy szakszer(
segitséget nyujthassunk Onnek. A szammal ellatott tipustablat a
sitéajto oldalan talalja. Hogy sziikség esetén ne kelljen sokaig
keresgélnie, felirhatja ide a készllékének adatait és az
Ugyfélszolgalat telefonszamat.

FD-szam
(gyartasi
szam)

E-szam.

3. A lampat ugyanolyan tipusu lampaval pétolja.
4. Csavarja vissza az Uvegburat.
5.Vegye ki a térl6ruhat és kapcsolja be a biztositékot.

Uvegbura

A sérilt UGvegburat ki kell cserélni. Megfelel§ Gvegbura az
Ugyfélszolgalatnal kaphatod. Adja meg készlléke E-szamat és
FD-szamat.

Ugyfélszolgalat

Vegye figyelembe, hogy a szerviztechnikus kiszallasa hibas
kezelésbdl eredd hibak esetén a garancialis id6szakban sem
ingyenes.

Az egyes orszagok kapcsolati adatait megtalalja a mellékelt
Ugyfélszolgalati jegyzékben.

Javitasi megrendelés és tanacsadas zavarok esetén
H +361 489 5461

Bizzon a gyartd hozzaértésében. Ezzel biztositja, hogy a javitast
szakkepzett szerel6k végzik el, akik eredeti potalkatrészekkel
rendelkeznek az On készilékéhez.

Energiamegtakaritasi és kérnyezetbarat otletek

Itt Stleteket adunk Onnek ahhoz, hogyan takarithat meg siités
kdzben energiat, és hogyan artalmatlanithatja készllékét
megfeleléen.

Energiamegtakaritas

A sUtét csak akkor melegitse el8, ha azt a recept vagy a
hasznalati utmutato tablazata el&irja.

Hasznaljon so6tét, feketére lakkozott vagy zomancozott
sutéformakat. Ezek kilondsen jol veszik fel a hét.

Fézés vagy sités kdzben lehetbleg ritkan nyitogassa a
sutéajtot.

Ha tobbféle slitemenyt készit, azokat legjobb egymas utan
sutni. A stté még meleg. Igy a masodik stitemény sitési
ideje révidebb lesz. 2 négyszogletes sitéformat egymas
mellé is betolhat.

Hosszabb parolasi id6k esetén a sité mintegy 10 perccel a
parolasi id6 lejarta el6tt kikapcsolhato, a maradékhét
hasznalva a készre parolashoz.

Artalmatlanitas kérnyezetbarat médon
A csomagolast kornyezetbarat médon artalmatlanitsa.

Ez a készilék az elhasznalt villamossagi és
elektronikai készllékekrdl szold 2012/19/EK
iranyelvnek megfelel§ jeldlést kapott.

mmmmm Ez az iranyelv a mar nem hasznalt készulékek
visszavételének és hasznositasanak EU-szerte
érvényes kereteit hatarozza meg.

Szallitasi utasitasok

A készulék minden mozgathatd részét rogzitse
ragasztoszalaggal, amely késébb nyom nélkil eltavolithatd. Az
Osszes tartozék (pl. siitétepsi) szélét boritsa be vékony
kartonnal, és tolja 6ket a megfeleld rekeszbe, nehogy a
késziilék megsériljon. Helyezzen kartont vagy hasonld anyagot
az el6- és hatlap kdzé, nehogy az livegajtd belsd oldala
megUtédjon. Egy ragasztdszalag segitségével rogzitse a
stt6ajtot a készllék oldalfalaihoz.

Orizze meg a készillék eredeti csomagolasat. Csak az eredeti
csomagolasban szallitsa a készliléket. Ugyeljen a
csomagolason talalhato nyilakra.
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Ha az eredeti csomagolas mar nem all rendelkezésre

Tegye a készlléket Uj védécsomagolasba, hogy megfelel§
védelmet biztositson az esetleges szallitasi karokkal szemben.

A készlléket figgbleges helyzetben szallitsa. Ne fogja meg a
késziiléket az ajtéfogantyunal vagy a hatlap csatlakozasainal,

mert azok megsérilhetnek. Ne helyezzen nehéz targyakat a
készlilékre.

Kisérleti konyhankban teszteltiik Onnek

Ebben a fejezetben ételek és azok optimalis bedllitasai
talalhatok. Megmutatjuk Onnek, melyik flitési mod és
hémérséklet a legmegfelel6bb a kivalasztott ételhez. Adatok is
olvashatok a megfeleld tartozékokrol és arrél, melyik szintre
kell betolni azokat. Tippeket adunk Onnek az edényekhez és az
elkészitéshez.

Utasitasok

m A tablazatban 16vé értékek mindig a hideg és Ures sitétérbe
vald betolasra érvényesek.

Csak akkor melegitsen el6, ha ez a tablazatban szerepel. A
tartozékot csak az el6melegités utan bélelje ki stutépapirral.

m A tablazatokban megadott id6tartamok iranyértékek.
Flggnek az élelmiszer min&ségétdl és tulajdonsagaitol.

m A mellékelt tartozékokat hasznalja. Tovabbi tartozékok
kiegészitd tartozékként a szakkereskedésben vagy a
vev(@szolgalatnal kaphatok.

Hasznalat el6tt minden olyan tartozékot vegyen ki a
sutétérbdl, amelyre nincs sziksége.

= Mindig hasznaljon edényfogot, ha a forrd tartozékot vagy az
edényt kiveszi a stt6térbdl.

Tortak és sutemények

Siités egy szinten

Siitemények és tortak slitéséhez a fels6/alsoé fiitési méd & a
legjobb.

A 3D forro levegb alkalmazéasakor a tartozékokat az alabbi
betolasi magassagokra tolja be:

m Sitemények siteményformaban: 2. szint
m Sutemények sutStepsin: 3. szint

Tobb szinten valo siités
Haszndlja a 3D forrd levegét @),

Betolasi magassagok 2 szinten vald siitéskor:
m univerzalis serpeny@: 3. szint
m sUt6étepsi: 1. szint

Az egyidejlileg a siit6be tett ételeknek nem kell ugyanakkor
készen lennilk.

A tablazatokban megtalalhatd az ételvalaszték.

Siitéformak:
A sotét, fémbdl készilt stitéformak a legalkalmasabbak.

Vékony falu fémbdl készllt vilagos sitéforma vagy Uveg
sit6forma hasznalata esetén a siitési id6 meghosszabbodik és
a sltemény nem pirul meg olyan egyenletesen.

Ha szilikonformat szeretne hasznalni, vegye figyelembe a
gyartd adatait és receptjeit. A szilikonformak gyakran kisebbek,
mint a normal formak. A tésztamennyiségek és a receptben
megadott adatok eltérhetnek.

Tablazatok

A tablazatokban a kilénbdz8 sitemeények elkészitéséhez
megtalalhaté az optimalis f(itési mod. H6mérséklet és siitési idd
a tészta mennyiségétél és minéségétdl fligg. Ezért
tartomanyokat adtunk meg a tablazatokban. El8szér prébalja
meg az alacsonyabb értékkel. Az alacsonyabb hémérséklet
egyenletesebb barnulast biztosit. Ha sziikséges, legk&zelebb
allitsa eggyel magasabbra.

Ha el6melegit, a sitési id6 5-10 perccel lecs6kken.

Kiegészité informacidk a Tippek siitéshez fejezetben talalhatdk
a tablazatok utan.

Formaban siilt siitemények Forma Magassag Fiitési mod oI-g)'mérséklet, Idétartam, perc
Kevert tészta, egyszer( Ozgerincforma [ 160-180 55-65
Kevert tészta, finom (pl. omlds site- Ozgerincforma () 155-175 65-75
mény)

Omldstészta-lap széllel Kerek sitéforma 1 () 160-180 30-40
Tortalap kevert tésztabol GyUmolcsds sttéforma 2 () 160-180 25-35
Piskotatorta Kerek sitéforma 2 = 160-180 30-40
GyUmolcs- vagy turétorta, omlds tészta* Sotét, kerek sitéforma 1 () 170-190 70-90
GyUmolcsds finom sitemény, kevert Kerek siitéforma 2 [ 150-170 55-65
tésztabol

Pikans sttemény* (pl. omlds torta, Kerek sitéforma 1 O 180-200 50-60

hagymatorta)

* A siteményt kb. 20 percig hagyja a készilékben kihdini.
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Siitemény a siitélapon Tartozék Magassag Fiitési méd Ho6mérséklet Id6tartam,

°C-ban perc
Kevert vagy kelt tészta, szaraz toltelékkel  univerzalis serpenyd 3 O 160-180 25-35
zomancozott sitétepsi 1+3 150-170 40-50
+ univerzalis serpeny&*
Kevert vagy kelt tészta 1édus toltelékkel univerzalis serpenyd 3 O 140-160 40-50
(gyimoles) zomancozott siitétepsi  1+3 130-150 50-60
+ univerzalis serpeny8*
Piskotatekercs (elémelegités) univerzalis serpenyd 2 O 170-190 15-20
Kelesztett fonott kalacs, 500 g liszt univerzalis serpenyd 2 ] 160-180 25-35
Pispbdkkenyér, 500 g liszt univerzalis serpenyd 3 O 160-180 50-60
Plspokkenyér, 1 kg liszt univerzalis serpenyd 3 O 150-170 90-100
Rétes, édes univerzalis serpenyd 2 = 180-200 55-65
Pizza univerzalis serpenyd 3 O 180-200 20-30
zomancozott sit6tepsi  1+3 150-170 35-45
+ univerzalis serpeny&*
* Két szinten valo sltéskor az univerzalis serpeny6t mindig a fels@ szintre tolja be.
Kenyér- és zsemlefélék Soha ne 6ntsdn vizet kdzvetlenll a forrd sutébe.
Amennyiben nincs masként megadva, kenyérsttéshez mindig
melegitse eld a stét.
Kenyér- és zsemlefélék Tartozék Magassag Fiitésimod HoOmérséklet, Id6tartam,
°C perc
Kelesztett kenyér, 1,2 kg liszt Univerzalis serpenyd: 2 O 270 8
190 35-45
Kovaszos kenyér, 1,2 kg liszt Univerzalis serpenyé: 2 O 270 8
190 35-45
Zsemle (pl.: rozsos zsemle) Univerzalis serpenyd: 2 | 200-220 20-30
Aprosiitemény Tartozék Magassag Flitésimod HoOmérséklet °C- Idétartam,
ban perc
Aprositemény univerzalis serpeny6 3 O 150-170 10-20
zomancozott sttétepsi + univerzalis 1+3 130-150 30-40
serpeny§*
Habcsok univerzalis serpeny 3 70-90 135-145
Képviseléfank univerzalis serpenyd 2 = 200-220 30-40
Mandulas habcsok univerzalis serpenyd 3 (] 110-130 30-40
zomancozott sttétepsi + univerzalis 1+3 100-120 35-45
serpeny§*
Leveles tészta univerzalis serpenyd 3 190-210 20-30
zomancozott sttétepsi + univerzalis 1+3 180-200 30-40
serpeny6*

* Két szinten vald sttéskor az univerzalis serpeny&t mindig a felsé szintre tolja be.

Sitési otletek

Ha sajat recept szerint szeretne siitni.  Tajékozddjon a sitési tablazatokban bemutatott hasonlé stitemények alapjan.

igy lehet megallapitani, hogy a kevert A receptben megadott siitési id6 vége el6tt mintegy 10 perccel szurjon bele a tészta leg-
tésztabodl készilt sitemény atsult-e. magasabb pontjaba egy fogpiszkalot. Ha nem ragad mar tészta a fogpiszkaldra, akkor a

stitemény kész.

A sUtemény Osszeesik. Legkdzelebb hasznaljon kevesebb folyadékot, vagy allitsa 10 fokkal alacsonyabbra a
sttéhémérsékletet. Tartsa be a receptben megadott keverési idéket.

A stitemény kdzépen szépen feljétt, de a A kerek tortaformak peremét ne kenje ki. Sttés utan dvatosan, késsel lazitsa fel a site-

szélén alacsony maradt. ményt.

A sUtemény felll tul s6tét lett. Mélyebbre tolja be, valasszon alacsonyabb hémérsékletet és a sliteményt valamivel hos-

szabb ideig sUsse.
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A sltemény tul szaraz.

Fogpiszkaldval szurjon lyukakat a kész sliteménybe. Azutan permetezze meg gylimalcs-
lével vagy alkoholos itallal. A kdvetkezd alkalommal valasszon 10 fokkal magasabb
hémérsékletet és csdkkentse a sitési id6t.

A kenyér vagy a sitemény (p . turo-
torta) j6l néz ki, de belll nyulds (raga-
cso0s, csikokban vizes).

A kovetkezé alkalommal hasznaljon kevesebb folyadékot, és alacsonyabb hémérsékle-
ten slsse, valamivel hosszabb ideig. A |édus tdltelékkel készild sliteményhez sisse
meg elére az alapot. Szérja meg mandulaval vagy zsemlemorzsaval, és azutan tegye ra
a tolteléket. Tartsa be a receptben leirtakat és a sttési id6t.

A sitemény egyenetlenll pirult meg.

Alacsonyabb hémérsékletet valasszon, akkor a stitemény egyenletesebben fog pirulni.
Kényes sliteményt felsé/also fiitéssel [Z) siissén egy szinten. A kidllé sitépapir is befo-
lyasolhatja a légkeringetést. A sltépapirt mindig a tepsi méretére vagja le.

A gyimolcsos sitemény alul tal vilagos.

Legkdzelebb egy szinttel lejjebb tolja be a stiteményt.

A gyimolcslé kifut.

Legkdzelebb hasznaljon mélyebb univerzalis serpenyét, ha van.

A kelt tésztabdl készilt aprositemény
siités kdzben egymashoz ragad.

Minden slteménydarab koril hagyjon kb. 2 cm tavolsagot. Igy van elég hely, hogy a
sttemények szépen feljojienek és kords-koril megpiruljanak.

Ha tébb szinten sitdtt. A felsé sutétep-

sin a sltemény s6tétebb, mint az alson.

Tobb szinten vald sitésnél mindig 3 dimenzids forrd levegds lizemmaodot &) hasznaljon.
Az egyidejlileg betolt tepsiknek nem kell egyidejlileg készen lennilk.

Lédus sutemények siitésekor kondenz-
viz keletkezik.

Sutéskor vizg8dz keletkezhet. A vizg6z az ajté felett tavozik. A vizg8z lecsapddhat a kez-
el6fellileten vagy a szomszédos butorlapokon, és kondenzvizként lecsepeghet. Ez fizikai
jelenség.

Hus, szarnyas, hal
Edény

Barmilyen h&allé edény hasznalhatd. Nagy stiltekhez jo az

univerzalis serpenyd is.

Magasabb hémérsékletet és/vagy hosszabb sutési id6t
hasznaljon.

Tudnivalok a grillezéshez
Mindig zart sttében grillezzen.

Legmegfelel6bbek az tvegbdl késziilt edények. Ugyeljen ra,
hogy a sutéedény fedele illeszkedjen és j6l zarddjon.

Ha zomancozott sitéedényt hasznal, adjon hozza kicsivel tdbb
folyadékot.

A nemesacélbdl késziilt sitéedényeknél a piritas nem olyan
er@s és a hus kicsivel keményebb. Hosszabbitsa meg a sltési
id6t.

A tablazatokban szereplé adatok:

Edény fedd nélkil = nyitott

Edény fedGvel = zart

Az edényt mindig a rostély kdzepére tegye.

A forrd lvegedényt szaraz alatétre tegye. Ha az alatét nyirkos
vagy hideg, az Uveg megrepedhet.

Siiltek

A sovany hushoz adjon egy kevés folyadékot. Az edény aljan
kb. 2 cm folyadék legyen.

Parolt slltekhez b&ven adjon folyadékot. Az edény aljan 1 -

2 cm folyadék legyen.

A folyadék mennyisége fligg a hus fajtajatél és az edény
anyagatoél. Ha zomancozott slitéedényben készit hust, valamivel
tobb folyadékra van szikség, mint az Gvegedények esetében.

A nemesaceélbdl készilt sitéedények csak feltételesen
hasznalhatok. A hus lassabban 6 és kevésbé pirul meg.

Melegitse el6 a grillt kb. 3 percig, miel6tt a rostélyra teszi a
grillszeleteket.

A grillszeleteket helyezze kdzvetlenll a rostélyra. Ha egyetlen
grillszeletet sut, azt legjobb a rostély kézepére tenni. Az
univerzalis serpeny6t pedig tolja be az 1. szintre. Ez felfogja a
hislevet, és a std tisztabb marad.

A sitbtepsit vagy az univerzalis serpeny6t ne tolja be a 4.
szintre. Magas hémérsékletnél eldeformalédhatnak, és
kihuzaskor karosithatjak a sut6teret.

A grillszeletek lehet6leg egyforma méretlek legyenek. igy
egyenletesen pirulnak meg, és finom szaftosak maradnak. A
frissensulteket csak grillezés utan sézza meg.

A grillszeleteket a megadott id6 %5-a utan forditsa meg.

A grillfit6test folyamatosan be- és kikapcsol. Ez normalis. A be-
és kikapcsolas gyakorisaga a bedllitott grillfokozattdl fliigg.
Hus

Az id6tartam felénél forditsa meg a husdarabokat.

Amikor a sUlt elkészdlt, hagyja még 10 percig a kikapcsolt, zart
sttében pihenni. Igy a hus szaftja jobban eloszlik.

A sllt hatszint f6zés utan tekerje alufdliaba és hagyja 10 percig
a sltében pihenni.

A bérds sertéscombnal vagja be a bért keresztbe, és a siiltet
el6szor bérével lefelé tegye az edénybe.

Hus Suly Tartozék és edény Magassag Flitési mod Hoémérséklet Idétartam,
°C, grillfokozat perc

Marhahus
Marhastilt 1,0 kg zart 2 = 200-220 120

1,5 kg 2 O 190-210 140

2,0 kg 2 = 180-200 160
Bélszin, rézsaszin 1,0 kg nyitott 1 O 210-230 70

1,5 kg 1 = 200-220 80
SUlt hatszin, rézsaszin 1,0 kg nyitott 1 230-250 50
Steak, 3 cm, rozsaszin rostély + univerzalis 4-+1 ™] 3 15

serpenyd
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Hus Suly

Tartozék és edény Magassag

Fitési méd Homérséklet Id6tartam,
°C, grillfokozat perc

Borjuhus

Borjusiilt 1,0 kg nyitott 1 O 200-220 100
1,5 kg 1 O 190-210 120
2,0 kg 1 O 180-200 140

Sertéshus

b6ér nélkll (pl . tarja) 1,0 kg nyitott 1 190-210 120
1,5 kg 1 180-200 150
2,0 kg 1 170-190 170

bérds silt (pl . lapocka) 1,0 kg nyitott 1 180-200 130
1,5 kg 1 190-210 160
2,0 kg 1 170-190 190

Pacolt flistolt karaj csonttal 1,0 kg zart 1 O 210-230 80

Baranyhus

Baranycomb csont nélkil, kéze- 1,5 kg nyitott 1 170-190 120

pesen atsltve

Daralt hus

Fasirt kb. 750 g  nyitott 1 180-200 70

Virsli

Virsli rostély + univerzalis 4+1 ] 3 15

serpenyd
Baromfi Kacsa vagy liba sltésekor szurja fel a szarny alatti bért, hogy a

A tablazatban megadott értékek hideg sitébe vald
behelyezésre vonatkoznak.

A tablazatban megadott sulyok a toltelék nélkdli, sitésre
el6készitett baromfihdsra vonatkoznak.

Ha kozvetlenll a rostélyon grillezi a hust, tegye be az
univerzalis serpeny6t az 1. szintre.

zsir kifolyhasson.

A baromfit mellsé oldalaval lefelé tegye a rostélyra. Az
egészben sutott baromfit a sitési idé kétharmadanal forditsa
meg.

A baromfi kiléndsen ropogds barna lesz, ha a sutési id6 vége
felé vajjal, sésvizzel vagy narancslével keni meg.

Baromfi Suly Tartozék és edény Magassag Fltésimod HOémérséklet, Id6tartam, perc
°C, grillfokozat

Fél csirke, 1-4 darab darabja 400 g rostély 2 210-230 40-50

Darabolt csirke darabja 250 g rostély 3 210-230 30-40

Csirke, egész, 1-4 darab darabja 1 kg rostély 2 200-220 55-85

Kacsa, egész 1,7 kg rostély 2 170-190 80-100

Liba, egész 3,0 kg rostély 2 160-180 110-130

Bébipulyka, egész 3,0 kg rostély 2 180-200 80-100

2 pulykacomb darabja 800 g rostély 2 180-200 80-100

Hal
A haldarabokat a megadott id§ %5-a utan forditsa meg.

Nem kell megforditania az egész halat. Az egész halat hasaval
lefelé, hatuszonyaval felfelé tolja be a sutébe. Helyezzen egy fél

burgonyat vagy egy kisméret(, sitésalld edényt a haslregbe,
hogy a hal stabilabban alljon.

Ha kozvetlendll a rostélyon grillez, tolja be a sitétepsit az
1. szintre. Ez felfogja a hal levét, és a sit6 tisztabb marad.

Hal Suly Tartozék és  Magassag Fltési mod Hoémérséklet °C- Idétartam, perc
edény ban, grillfokozat
Hal, egész darabja 300 ¢ rostély 3 ] 2 20-25
1,0 kg rostély 2 190-210 40-50
1,5 kg rostély 2 180-200 60-70
Szeletelt hal, pl. kottlet darabja 300 g rostély 4 ] 2 20-25
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Tippek sutéshez és grillezéshez

A sUlt pontos sulyara vonatkozéan nin- Az adatokat a legkdzelebbi legalacsonyabb sulynak megfeleléen valassza ki, és hos-

csenek adatok a tablazatban. szabbitsa meg az idét.
Hogyan allapithaté meg, hogy a siilt Hasznaljon hushémérét (a szakkereskedésben kaphatd), vagy végezze el a ,kanal-pro-
elkészilt-e. bat“. Nyomja meg a kanallal a slltet. Ha a hust feszesnek érzi, készen van. Ha enged a

nyomasnak, még sisse egy darabig.

A sllt tul sétét és a bér helyenként meg- Ellendrizze a betolasi magassagot és a hédmérsékletet.
égett.

Ha a sult jol néz ki, de a martas megé- Valasszon a kdvetkezd alkalommal kisebb stt6edényt, vagy adjon hozza tébb folyadé-
gett. kot.

Ha a sult jol néz ki, de a martas tul vila- Valasszon a kdvetkezd alkalommal nagyobb siitéedényt, és adjon hozza kevesebb folya-
gos és vizizd. dékot.

A sUlt felontésekor vizgdz keletkezik. Ez fizikai jelenség és normalis. A vizg6z nagy része a gézrésen at tavozik. A vizgéz
lecsapddhat a hlivosebb kapcsoldtablan vagy a szomszédos butorlapokon, és kondenz-
vizként lecsepeghet.

Felfajtak, gratinirozott ételek, piritos Az edényt mindig llitsa a rostélyra.

Ha kézvetleniil a rostélyon grillez, tolja be még az univerzalis A felfijt fézési allapota fligg az edény nagysagatol és a felfujt

serpeny6t is az 1. szintre. A sité tisztabb marad. magassagatol. A tablazatban megadott értékek csak
iranyértékek.

Etel Tartozék és edény Magassag Fltési mod Homérséklet °C-ban Id6tartam, perc

Felfajtak

Felfujt, édes felfujt forma 2 [ 170-190 50-60

Tésztafelfujt felfujt forma = 210-230 25-35

Felfajt

Burgonyafelfujt nyers hozzavalokbol felfujt forma 2 150-170 50-60

max. 2 cm magas

Piritos

Kenyérpiritas, 12 darab rostély 4 ] 3 4-5

Piritos atsiitve, 12 darab rostély 3 d 3 5-8

Késztermékek A f6zés eredménye nagymértékben fligg az élelmiszertél.

- . , . . s . El6zetes barnulas és egyenetlenség mar a nyers arunal
Ugyeljen a csomagolason taldlhatd gyartdi utasitasokra. eIc’Sonrdulhat. u 9y 9 y !
Ha a tartozékokat kibéleli sitépapirral, Ggyeljen ra, hogy a

sUtépapir hasznalhatd legyen ezeken a hémérsekleteken. A

papir nagysagat igazitsa az ételhez.

Etel Tartozék Magassag Fiitési mod Hoémérséklet Id6tartam, perc
°C-ban
Rétes gylimodlcstoltelékkel univerzalis ser- 3 190-210 45-55
penyd
Hasabburgonya univerzalis ser- 3 () 210-230 25-30
penyd
Pizza rostély (] 200-220 15-20
Pizzas bagett rostély 190-210 15-20
Megjegyzés

Mélyfagyasztott ételek sltésekor az univerzalis serpenyé deformalddhat. Ennek az az oka, hogy a tartozék nagy hémérséklet-
kildnbségeknek van kitéve. A deformaldédas még a slitési folyamat kdzben eltlinik.
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Kilonleges ételek

Alacsony hémérsékleten a 3 dimenzids forrd levegével |&) a
krémes joghurt ugyanolyan finom lesz, mint a laza kelt tészta.

El6szor vegye ki a slit6bdl a tartozékokat, beakasztott racsot
vagy a teleszkopos kihuzokat.

Joghurt készitése
1.F6zz6n fel 1 liter tejet (3,5 % zsir), majd hiitse le 40 °C-ra.
2.Keverjen bele 150 g joghurtot (h(t6szekrény-hémérséklet).

3.Toltse csészékbe vagy kis csavaros Uvegekbe és fedje le
frissentartd foliaval.

4. A st6t elbiras szerint melegitse eld.

5.Ezutan a csészéket vagy az Uvegeket tegye a sutétér aljara
és el@iras szerint készitse el a joghurtot.

Kelt tészta kelesztése

1. A kelt tésztat a szokott modon készitse el, tegye keramia
héallo edénybe és fedje le.

2. A slitét elGiras szerint melegitse eld.

3.Kapcsolja ki a készliléket és a tésztat hagyja a sltétérben
megkelni.

Etel Edény Fiitési mod Hémérséklet Idétartam

Joghurt Csésze vagy csa- tegye a sutétér 50 °C-ra melegitse el6 5 perc
varos Uveg aljara 50 °C 8 éra

Kelt tészta kelesztése HGallé edény tegye a sutétér 50 °C-ra melegitse el6 5-10 perc

aljara

Kapcsolja ki a készlléket ésa 20-30 perc
kelt tésztat tegye a sttétérbe

Felolvasztas
A felolvadasi id6 az élelmiszer fajtajatdl és mennyiségétdl figg.

Kérjik, vegye figyelembe a gyarté altal a csomagolason
feltlintetett informaciokat.

Vegye ki az élelmiszert a csomagolasbdl, és tegye egy
megfeleld edényben a rostélyra.

A szarnyast mellére fektetve tegye a tanyérra.

Mélyhlitott aru Tartozék Magas- Fitési Ho6émérséklet
sag mad
pl. tejszines tortak, vajas krémtortak, csokoladé- vagy cukorbevo- rostély 2 A héfokszabalyozo

natu tortak, gylmolcsok, csirke, kolbasz és hus, kenyér és zsemle,

stitemények és mas pékaruk

kikapcsolt allapotban
marad

Aszalas
3 dimenzids forrd levegbvel kivaléan aszalhat.

Csak kifogastalan gyimolcsét és zdldséget hasznaljon, és
alaposan mossa meg.

Hagyja jol lecsepegni, majd szaritsa meg.

Az univerzalis serpenybt és a rostélyt bélelje ki sttépapirral
vagy pergamennel.

A nagyon lédus gyimolcsdt vagy zdldséget tébbszor forgassa
meg.

Az aszalt ételt szaradas utan azonnal valassza el a papirtol.

Gylumolcs és fliszerek Tartozékok Szint Flitési méd Ho6mérséklet Idétartam
600 g almakarika univerzalis serpenyé + rostély  3+1 80 °C kb. 5 ¢ra
800 g kortehasab univerzalis serpeny6 + rostély  3+1 80 °C kb. 8 ¢ra
1,5 kg szilva univerzalis serpenyd + rostély — 3+1 80 °C kb. 8-10 dra
200 g konyhai fliszer, tisztitva univerzalis serpenyd + rostély  3+1 80 °C kb. 1'% ¢ra
Befozés El6készités

Bef6zéshez az Gvegeknek és a gumigydrlknek tisztanak kell
lennitik. Lehet6leg ugyanakkora lvegeket hasznaljon. A
tablazatban talalhatd adatok egy literes kerek lvegekre
vonatkoznak.

Figyelem!

Ne hasznaljon nagyobb vagy magasabb Uvegeket. A fedelik
megrepedhet.

Csakis kifogastalan gyiimdlcsot és zoldséget hasznaljon.
Alaposan mossa meg Gket.

A tablazatokban megadott id6tartamok iranyértékek. Azokat
befolyasolhatja a szobah6mérseéklet, az Uvegek szama,
mennyisége és az Uvegek tartalmanak héje. At ill. kikapcsolas
el6tt ellendrizze, hogy az lvegek megfeleléen gydéngydznek.

1.TOltse meg az Uvegeket, de ne legyenek teljesen tele.
2.Tordlje le az Uveg szélét, mindenképpen legyen tiszta.

3.Minden (vegre tegyen egy nedves gumigylrdt, majd a
fedelet.

4. Az Gvegeket csatokkal zarja le.

Hatnal tdbb (veget ne tegyen a siitétérbe.

Beallitas

1.Tolja be az univerzdlis serpenyét a 2. szintre. Ugy 4llitsa az
Uvegeket, hogy azok ne érjenek egymashoz.

2.Ontsén V% liter forrd vizet (kb. 80 °C) az univerzélis
serpeny@be.

3.Csukja be a siitéajtot.
4. Allitsa be az als¢ flitést (2.
5. Allitsa a hémérsékletet 170-180 °C-ra.
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Bef6zés

Gyliimolcs
Kb. 40-50 perc mulva rdvid idékdzdnként buborékok
keletkeznek. Kapcsolja ki a sitét.

25-35 perc utdmelegités utan vegye ki az Gvegeket a
siit6térbdl. Ha hosszabb ideig hil a befétt a sttétérben, csirak
képz&dhetnek, és ez a bef6z6tt gylimolcs savanyodasahoz
vezethet.

Gylumolcs egy literes livegekben

A gyongyo6zéstdl szamitva Utémelegités

alma, ribizli, eper kikapcsolni kb. 25 perc
cseresznye, kajszibarack, @szibarack, egres kikapcsolni kb. 30 perc
almapép, korte, szilva kikapcsolni kb. 35 perc

Zoldség
Amikor az Uvegekben buborékok keletkeznek, a h6mérsékletet
allitsa vissza 120-140 °C-ra. Zdldségfajtatol fliggéen kb. 35-

70 perc. Ezutan kapcsolja ki a sttét és hasznalja a
maradékhdt.

Zoldség hideg lében egy literes livegekben

A gyéngyozéstdl szamitva Utomelegités

uborka - kb. 35 perc
cékla kb. 35 perc kb. 30 perc
kelbimbd kb. 45 perc kb. 30 perc
bab, karalabé, vorés kaposzta kb. 60 perc kb. 30 perc
borsd kb. 70 perc kb. 30 perc
Uvegek kivétele Figyelem!

Az Uvegeket bef6zés utan vegyye ki a siutétérbdl.

Akrilamid az élelmiszerekben

Az akrilamid els@sorban a nagyon felhevitett gabonafélékbdl
és burgonyatermékekbdl szabadul fel, pl. burgonyaszirom,

A forrd lUvegeket ne tegye hideg vagy nedves alatétre.
Megrepedhetnek.

hasabburgonya, piritds, zsemle, kenyér vagy finom pékaru
(kekszek, mézeskalacs, mézesbab).

Otletek az ételek akrilamidszegény elkészitéséhez

Altalanos tudnivalok

A sUtés idejét korlatozza a lehet6 legrdvidebbre.

Az ételt csak aranysargara sisse, ne tul sététre.
A nagy, vastag burgonya kevesebb akrilamidot tartalmaz.

Sites: Fels6/also siitéssel max. 200 °C.
A 3 dim. forro levegbvel vagy forrd levegével max.180 °C.
Aprositemény Felsd/also sutéssel max. 190 °C.

A 3 dim. forro levegbvel vagy forrd levegével max.170 °C.
A tojas vagy a tojassargaja csodkkenti az akrilamid képz&dését.

Sité - hasabburgonya

Egyenletesen és egy rétegben ossza el az ételt a sitétepsin. Legalabb 400 g-ot slissdn

sUt6tepsinként, hogy a hasabburgonya ne szaradjon ki
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Prdobaételek

Ezek a tablazatok minéségellenérzd intézetek szamara
készliiltek a kilonb6zb készllékek ellenbrzésének és
tesztelésének megkdnnyitése érdekében.

EN 50304/EN 60350 (2009), ill. IEC 60350 iranyelvek szerint.
Sités

Sités két szinten
Az univerzalis serpeny6t mindig a sutétepsi folé helyezze.

Kinyomos sitemény (pl. kinyomos fank cukorsziruppal):
Az egyidejlleg a siitébe tett ételeknek nem kell ugyanakkor
készen lennitk.

Almas lepény, 1. szint:

Mddositsa a sotét kerek sitéforma pozicidjat, atldsan tolja be.
Almas lepény, 2. szint:

Modositsa a sotét kerek sltéforma poziciojat.

Sutemények a fém, kerek sitéformaban:

Felsé/alsé flitéssel & az 1. szinten siisson. A rostély helyett
hasznalja az univerzalis serpenyét, és arra tegye a kerek
sutéformat.

Etel Tartozék és edény Magas-  Fitési Hémérséklet °C- Id6tartam,
sag mod ban perc
Kinyomos sitemény univerzalis serpenyd 3 O 150-170 20-30
zomancozott sitétepsi + univerzalis ser- 1+3 140-160 35-45
peny6**
Aproésitemény univerzalis serpenyd 3 O 150-170 25-35
Aprositemény, melegitse  zomancozott sttétepsi + univerzalis ser- 1+3 140-160 30-40
elé peny8**
Vizespiskota kerek slt6forma 2 O 160-180 30-40
Almas lepény univerzalis serpeny§ + 2 kerek sitéforma 1 O 190-210 70-80
@20 cm***
2 rostély* + 2 kerek sut6forma @ 20 cm***  1+3 170-190 65-75

* Tovabbi rostélyok kiegészit6 tartozékként a szakkereskedésekben vagy az tgyfélszolgalatnal kaphatok.
** Két szinten valo sttéskor az univerzalis serpenyét mindig a felsé szintre tolja be.

*** A sUteményformakat atlésan elhelyezve dllitsa a tartozékra.

Grillezés

Ha az élelmiszert kdzvetlenll a rostélyra teszi, tolja be az 1.
szintre az univerzalis serpeny6t. Igy felfogja a folyadékot, és a
siité tisztabb marad.

Etel Tartozék és edény Magassag Flitési méd Grillfokozat Idétartam, perc
Kenyérpiritas rostély 4 ] 3 o-2

10 perc elémelegités

Hamburger fasirt, 12 darab* rostély + univerzalis ser-  4+1 ] 3 25-30

elémelegités nélkil penyd

* Az idGtartam %45-anal forditsa meg
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	[hu] Használati utasítás
	Beépíthető sütő
	HBN532.0F

	Tartalomjegyzék[hu] Használati utasítás
	: Fontos biztonsági előírások
	Gondosan olvassa el ezt az útmutatót. Csak így tudja készülékét helyesen és biztonságosan kezelni. A használati és szerelési utasítást őrizze meg a későbbi használathoz vagy a későbbi tulajdonos számára.
	Ezen készülék csak beépítésre készült. Vegye figyelembe a speciális szerelési útmutatót.
	Kicsomagolás után ellenőrizze a készüléket. Szállítási sérülés esetén ne csatlakoztassa.
	A csatlakozódugó nélküli készüléket csak hivatalos engedéllyel rendelkező szakember csatlakoztathatja. Hibás csatlakoztatás miatt keletkezett károkra nem vonatkozik a garancia.
	Ez a készülék csak háztartásban vagy ház körül való alkalmazásra készült. A készüléket kizárólag ételek és italok készítésére használja. A készüléket üzemelés közben soha ne hagyja felügyelet nélkül. A készüléket c...
	Ezt a készüléket legfeljebb 2000 méter tengerszint feletti magasságig való használatra tervezték.
	Ezt a készüléket 8 év feletti gyerekek és csökkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességű, ill. tapasztalatlan személyek csak a biztonságukért felelős személy felügyelete mellett használhatják, illetve akkor, ha megtanulták ...
	Soha ne engedjen gyerekeket a készülékkel játszani. A tisztítást és a felhasználói karbantartást nem végezhetik gyerekek, kivéve ha 8 évnél idősebbek és felügyelet mellett vannak.
	8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a készülék és a csatlakozóvezeték közelébe.
	A tartozékokat mindig megfelelő helyzetben tolja be a sütőtérbe.Lásd a tartozékok leírását a használati utasításban.
	Égésveszély!
	■ A sütőtérben tárolt gyúlékony tárgyak lángra lobbanhatnak. Soha ne tartson gyúlékony tárgyakat a sütőtérben. Soha ne nyissa ki a készülék ajtaját, ha a készülék füstöl. Kapcsolja ki a készüléket és húzza ki a hálózat...
	Égésveszély!

	■ A készülékajtó nyitásakor légáramlat keletkezik. A sütőpapír hozzáérhet a fűtőelemekhez és meggyulladhat. Az előmelegítés ideje alatt soha ne helyezzen rögzítés nélkül sütőpapírt a tartozékra. Nehezékként helyezzen a ...
	Égésveszély!

	■ A készülék nagyon forró. Soha ne érintse meg a sütőtér forró belső felületeit vagy a fűtőelemeket. Mindig hagyja lehűlni a készüléket. Ne engedjen gyerekeket a készülék közelébe.
	Égésveszély!

	■ A tartozék vagy az edény nagyon forró. A forró edényt vagy tartozékot mindig fogókesztyűvel vegye ki a sütőtérből.
	Égésveszély!

	■ Az alkoholgőzök meggyulladhatnak a forró sütőtérben. Soha ne készítsen olyan ételeket, amelyek magas százalékarányú alkoholtartalmú italt tartalmaznak. Csak kis mennyiségű magas százalékarányú alkoholos italt használjon. Óva...
	Forrázásveszély!

	■ A hozzáférhető részek működés közben felforrósodnak. Soha ne érintse meg a forró részeket. Tartsa távol a gyerekeket.
	Forrázásveszély!

	■ A készülék ajtajának kinyitásakor forró gőz távozhat a készülékből. Óvatosan nyissa ki a készülék ajtaját. Ne engedjen gyerekeket a készülék közelébe.
	Forrázásveszély!

	■ A forró sütőtérben lévő vízből forró vízgőz képződhet. Soha ne öntsön vizet közvetlenül a forró sütőtérbe.
	Sérülésveszély!
	A készülék ajtajának összekarcolt üvege megrepedhet. Ne használjon üvegkaparót, éles vagy súroló hatású tisztítóeszközöket.

	Áramütésveszély!

	■ A szakszerűtlen javítások veszélyesek.Javításokat csakis szakképzett ügyfélszolgálati technikus végezhet.Ha a készülék meghibásodott, húzza ki a hálózati csatlakozót, vagy cserélje ki a biztosítékot a biztosítékszekrénybe...
	Áramütésveszély!

	■ A forró készülékrészeknél az elektromos készülékek kábelszigetelése megolvadhat. Soha ne érintkezzen az elektromos készülékek csatlakozó kábele forró készülékrészekkel.
	Áramütésveszély!

	■ Az intenzív nedvesség áramütést okozhat. Ne használjon magasnyomású vagy gőzsugaras tisztítógépet.
	Áramütésveszély!

	■ A sütőtérlámpa cseréjekor a lámpafoglalat érintkezése áram alatt van. Csere előtt húzza ki a csatlakozódugót vagy kapcsolja ki a biztosítékot a biztosítékszekrényben.
	Áramütésveszély!

	■ A hibás készülék áramütést okozhat. Soha ne kapcsolja be a hibás készüléket. Húzza ki a csatlakozódugót és kapcsolja ki a biztosítékot a biztosítékszekrényben. Hívja az ügyfélszolgálatot
	Égésveszély!

	■ A laza ételmaradékok, a zsír és a pecsenyelé az öntisztítás alatt elégnek. Minden öntisztítás előtt távolítsa el a sütőtérből és a tartozékokról a nagyobb szennyeződéseket.
	Égésveszély!

	■ Öntisztításkor a készülék kívül is nagyon forró lesz. Soha ne akasszon gyúlékony tárgyakat, pl. törlőruhát, az ajtófogantyúra. A készülék elülső oldalát hagyja szabadon. Ne engedjen gyerekeket a készülék közelébe.
	Égésveszély!

	■ Öntisztításkor a sütőtér nagyon forró lesz. Soha ne nyissa ki a készülék ajtaját vagy reteszelje ki kézzel a zárat. Hagyja lehűlni a készüléket. Ne engedjen gyerekeket a készülék közelébe.
	Égésveszély!

	■ ; Öntisztításkor a készülék kívül is nagyon forró lesz. Soha ne érintse meg a készülék ajtaját. Hagyja lehűlni a készüléket. Ne engedjen gyerekeket a készülék közelébe.
	A károsodások okai
	Figyelem!

	Az Ön új sütője
	Kezelőfelület
	Funkcióválasztó
	Gombok és kijelzések
	Hőfokszabályozó
	Grillfokozatok

	Sütőtér
	Sütőlámpa
	Hűtőventilátor
	Figyelem!



	Tartozékok
	Tartozékok betolása
	Utasítás

	Kiegészítő tartozékok
	Sütőajtó - További biztonsági intézkedések


	Az első használat előtt
	Az idő beállítása
	1. Nyomja meg a 0 gombot. A kijelzőn látható az idő 12:00 és a 0 szimbólum villog.
	2. A + vagy a - gombbal állítsa be az időt.

	A sütő felfűtése
	1. A funkcióválasztóval állítsa be a felső/alsó fűtést %.
	2. A hőfokszabályozóval állítsa be a 240 °C-ot.

	A tartozékok tisztítása

	A sütő beállítása
	Fűtési módok és hőmérséklet
	1. A funkcióválasztóval állítsa be a kívánt fűtési módot.
	2. A hőfokszabályozóval be tudja állítani a kívánt hőmérsékletet vagy a grillfokozatot.
	Sütő kikapcsolása
	Beállítások módosítása


	A sütőnek automatikusan ki kell kapcsolnia
	1. A funkcióválasztóval állítsa be a kívánt fűtési módot.
	2. A hőfokszabályozóval be tudja állítani a kívánt hőmérsékletet vagy a grillfokozatot.
	3. Nyomja meg az óra 0 gombot. Az időtartam x szimbólum villog.
	4. Állítsa be az időtartamot a + vagy - gombbal. + gomb / javasolt érték = 30 perc - gomb / javasolt érték = 10 perc
	Ha a párolási idő letelt
	A beállítás megváltoztatása
	A beállítás megszakítása
	Állítsa be az időtartamot, ha az idő eltűnik

	A sütőnek automatikusan be- és ki kell kapcsolnia
	1. A funkcióválasztóval állítsa be a kívánt fűtési módot.
	2. A hőfokszabályozóval be tudja állítani a kívánt hőmérsékletet vagy a grillfokozatot.
	3. Nyomja meg az óra 0 gombot. Az időtartam x szimbólum villog.
	4. Állítsa be az időtartamot a + vagy - gombbal.
	5. Annyiszor nyomja meg az óra 0 gombot, hogy a sütési idő vége y szimbólum villogjon. A kijelzőn látható, mikor lesz kész az étel.
	6. A + gombbal állítsa későbbre a kikapcsolási időt. Pár másodperc után rögzíti a beállítást. A kijelzőn a kikapcsolási idő látható, amely időpont előtt még bekapcsol a sütő.
	Ha a párolási idő letelt
	Utasítás

	Gyorsfelfűtés
	1. Állítsa a funkcióválasztót a J állásba.
	2. A hőfokszabályozóval állítsa be a hőmérsékletet.
	A gyorsfelfűtés befejeződött
	A gyorsfelfűtés megszakítása


	Az idő beállítása
	1. Nyomja meg az óra 0 gombot. A kijelzőn megjelenik a 12.00 óra és a 0 szimbólum villog.
	2. A + vagy a - gombbal állítsa be az időt. Néhány másodperc elteltével a készülék elfogadja a pontos időt. A 0 szimbólum kialszik.

	Jelzőóra beállítása
	1. Nyomja meg a jelzőóra S gombot. A S szimbólum villog.
	2. A + vagy a - gombbal állítsa be a jelzési időt. Gomb + javasolt érték = 10 perc Gomb - javasolt érték = 5 perc

	Gyerekzár
	Sütő
	Utasítások


	Ápolás és tisztítás
	Utasítások
	Tisztítószerek
	A sütő tisztításakor
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	2. Majd állítsa be a 3D forrólevegőt : vagy a felső/alsó fűtést %.
	3. Az üres sütőt fűtse fel maximális hőmérsékleten kb. 2 órán keresztül.
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	A sütőajtó ki­ és beakasztása
	: Sérülésveszély!
	Ajtó kiakasztása
	1. Nyissa ki teljesen a sütőajtót.
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	Ajtó beakasztása
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	Kiszerelés
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	2. Húzza le a sütőajtó felső burkolatát. Ehhez közben ujjával nyomja be bal és jobb oldalt a kapcsot (A ábra).
	3. Emelje meg a legfelső lapot és húzza ki (B ábra).
	4. Emelje meg a lapot és húzza ki (C ábra).
	: Sérülésveszély!

	Beszerelés
	1. A lapot ferdén hátrafelé tolja be (A ábra).
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	3. Tegye fel a burkolatot, és nyomja rá.
	4. Akassza vissza a sütőajtót.
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	: Áramütésveszély!
	1. A károsodások megelőzése érdekében tegyen törlőruhát a hideg sütőbe.
	2. Az üvegburát balra forgatva csavarja ki.
	3. A lámpát ugyanolyan típusú lámpával pótolja.
	4. Csavarja vissza az üvegburát.
	5. Vegye ki a törlőruhát és kapcsolja be a biztosítékot.
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	Mélyfagyasztott ételek sütésekor az univerzális serpenyő deformálódhat. Ennek az az oka, hogy a tartozék nagy hőmérséklet- különbségeknek van kitéve. A deformálódás még a sütési folyamat közben eltűnik.
	Különleges ételek
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	3. Töltse csészékbe vagy kis csavaros üvegekbe és fedje le frissentartó fóliával.
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	4. Az üvegeket csatokkal zárja le.

	Beállítás
	1. Tolja be az univerzális serpenyőt a 2. szintre. Úgy állítsa az üvegeket, hogy azok ne érjenek egymáshoz.
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	3. Csukja be a sütőajtót.
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	5. Állítsa a hőmérsékletet 170-180 °C-ra.
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