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hu Rendeltetésszer(i hasznalat

Rendeltetésszerti
hasznalat

Gondosan olvassa el ezt az utmutatot. Csak
igy tudja készulékét helyesen és
biztonsagosan kezelni. A hasznalati és
szerelési utasitast 6rizze meg a késdbbi
hasznalathoz vagy a kés@bbi tulajdonos
szamara.

Ezen készllék csak beépitésre készilt. Vegye
figyelembe a specialis szerelési utmutatot.

Kicsomagolas utan ellendrizze a készlléket.
Szallitasi sérulés esetén ne csatlakoztassa.

A csatlakozddugo nélkuli készuléket csak
hivatalos engedéllyel rendelkezd szakember
csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas miatt
keletkezett karokra nem vonatkozik a
garancia.

Ez a készulék csak haztartasban vagy haz
korul valo alkalmazasra készllt. A készlléket
kizarolag ételek és italok készitésére
hasznalja. A készuléket izemelés kdzben
soha ne hagyja felugyelet nélkil. A készlléket
csak zart helyiségben hasznalja.

Ezt a készuléket legfeliebb 4000 méter
tengerszint feletti magassagig valo hasznalatra
tervezték.

Ezt a késziléket 8 év feletti gyermekek és
csOkkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képesseqgd, ill. tapasztalatlan személyek csak
a biztonsagukeért felel6s személy feligyelete
mellett hasznalhatjak, illetve akkor, ha
megtanultak a készilék biztonsagos
hasznalatat és megértették az ebbdl eredd
veszélyeket.

A gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.
Tisztitast és felhasznaldi karbantartast csak 15
éven fellli gyermekek végezhetnek, kizardlag
feligyelet mellett.

8 évnél fiatalabb gyermekeket ne engedjen a
készllék és a csatlakozovezeték kdzelébe.

A tartozékokat mindig megfelel§ helyzetben
tolja be a sutétérbe. — "Tartozékok"
a(z) 10. Oldalon

Fontos biztonsagi
eloirasok
Altalanos

/\ Figyelmeztetés — Egésveszély!

= A sut6térben tarolt gyulékony targyak
langra lobbanhatnak. Soha ne tartson
gyulékony targyakat a sutétérben. Soha ne
nyissa ki a készulék ajtajat, ha a készllék
flstol. Kapcsolja ki a késziléket és huzza Ki
a haldzati csatlakozddugdt vagy kapcsolja
Ki a biztositékot a biztositékszekrényben.

= Az oldott ételmaradek, zsir és sult zsir
langra lobbanhat. Uzembe helyezés el6tt
tavolitsa el a sutétérbdl, a flitéelemekrdl és
a tartozékokroél a nagyobb
szennyezddéseket.

= A készulékajto nyitasakor légaramlat
keletkezik. A sut6papir hozzaérhet a
flitéelemekhez és meggyulladhat. Az
elémelegités ideje alatt soha ne helyezzen
rogzités nélkil sutépapirt a tartozékra.
Nehezékként helyezzen a sutbépapirra egy
edényt vagy egy sut6format. Csak a
szikséges fellletet bélelje ki sutépapirral. A
sutépapir nem léghat tul a tartozékon.

/\Figyelmeztetés — Egésveszély!

= A készllék nagyon forrd. Soha ne érintse
meg a sutdtér forrd belsd fellleteit vagy a
ftéelemeket. Mindig hagyja lehdlni a
késziléket. Ne engedjen gyerekeket a
készilék kozelébe.

= A tartozék vagy az edény nagyon forrd. A
forrd edényt vagy tartozékot mindig
fogokesztylvel vegye ki a sutéterbdl.

= Az alkoholg6z6k meggyulladhatnak a forro
sutétérben. Soha ne készitsen olyan
ételeket, amelyek magas szazalékaranyu
alkoholtartalmu italt tartalmaznak. Csak kis
mennyiségl magas szazalékaranyu
alkoholos italt hasznaljon. Ovatosan nyissa
Ki a készulék ajtajat.



/\ Figyelmeztetés — Forrazasveszély!

= A hozzaférhetd részek mikodés kdzben
felforrdsodnak. Soha ne érintse meg a forrd
részeket. Tartsa tavol a gyerekeket.

= A készulék ajtajanak kinyitasakor forro g6z
tavozhat a készulékbdl. A g6z a
hémérséklettdl figgden nem lathato.
Nyitaskor ne alljon tul kozel a készllékhez.
Ovatosan nyissa ki a készulék ajtajat. Tartsa
tavol a gyerekeket.

= A forrd sutétérben lévd vizbdl forrd vizgdz
képz&dhet. Soha ne dntson vizet
kdzvetlendl a forrd sutétérbe.

/\ Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

= A készllék ajtajanak 6sszekarcolt Uvege
megrepedhet. Ne hasznaljon Gvegkaparot,
éles vagy surold hatasu tisztitoeszkdzoket.

s A készulék ajtajanak csukldpantjai
elmozdulnak az ajtd kinyitasakor és
becsukasakor, ezaltal becsipbdhet az ujja.
Ne nyuljon a csuklopantokhoz.

/\ Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!

= A szakszerltlen javitasok veszélyesek.
Javitasokat csak szakképzett
ugyfélszolgalati technikus végezhet, és
csak 6 cserélheti ki a sérult
csatlakozovezetékeket. Ha a készulék
meghibasodott, huzza ki a haldzati
csatlakozot, vagy cserélje ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja a
vev(@szolgalatot.

s A forrd készulékrészeknél az elektromos
készilékek kabelszigetelése megolvadhat.
Soha ne érintkezzen az elektromos
készllékek csatlakozd kabele forrd
készllékrészekkel.

= A bearamld nedvesség aramutést okozhat.
Ne hasznaljon magasnyomasu vagy
gbzsugaras tisztitdgépet.

= A hibas készulék aramutést okozhat. Soha
ne kapcsolja be a hibas késziléket. Huzza
Ki a csatlakozddugot és kapcsolja ki a
biztositékot a biztositékszekrényben. Hivja a
vev(@szolgalatot.

/\ Figyelmeztetés — Magneses veszély!

A kezel6felllet vagy a kezelbelemek allandd
magneseket tartalmaznak. A magnesek az
elektronikus implantatumok, pl. szivritmus-
szabalyozo vagy inzulinpumpa mikodését
befolyasolhatjak. Az elektronikus
implantatumot visel6 személyeknek legalabb
10 cm-es tavolsagot kell tartani a
kezelbfelllettdl.

Fontos biztonsagi el6irasok hu

Halogénlampa

/\ Figyelmeztetés — Egési sériilés veszélye!
A sutétérlampak nagyon felmelegszenek. A
kikapcsolas utan egy ideig még mindig fennall
az égési sérilés veszélye. Ne érintse meg az
uvegburat. Ugyeljen arra, hogy tisztitaskor ne
érintkezzen a bdérével.

/\ Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!

A sutétérlampa cseréjekor a lampafoglalat
érintkezése aram alatt van. Csere el6tt huzza
Ki a csatlakozdédugot vagy kapcsolja ki a
biztositékot a biztositékszekrényben.
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A sérlilések okai

EJ A sériilések okai

Altalanos

Figyelem!

Tartozék, fdlia, sitépapir vagy edény a sitétér aljan:
Ne tegyen tartozékot a sitétér aljara. A sitétér aljat
ne bélelje ki semmilyen fajtaju foliaval vagy
sutépapirral. Ne tegyen edényt a sutétér aljara, ha
50 °C feletti h6mérsékletet allitott be. Hétorlasz
alakul ki. A siitési id6k mar nem egyeznek, és a
zomanc megseérdl.

Alufdlia: Az alufélia a sutétérben nem érintkezhet az
ajtdlappal. Tartds elszinez6dések keletkezhetnek az
ajtdlapon.

Viz a forrd sutétérben: Soha ne dntson vizet
kozvetlenll a forro sutétérbe. Vizgdz keletkezik. A
hémérsékletvaltozas miatt megsérilhet a zomanc.
Nedvesség a sutétérben: a hosszabb idén keresztil
a sutétérben maradod nedvesség korrdziot
eredményez. Hasznalat utan szaritsa meg a
sutbteret. Ne taroljon hosszabb ideig nedves
élelmiszereket a zart sttétérben. Ne taroljon ételt a
sutétérben.

Lehdlés nyitott készllékajtd mellett: Magas
hémersékleten valo mikddtetés utan a sitSteret
csak zart ajtonal hagyja lehdlni. Ugyeljen arra, hogy
semmi ne csipddjon be a készllék ajtajaba. Még ha
csak résnyire is marad nyitva az ajtd, a szomszédos
butorlapok id6ével sérilhetnek.

Kizardlag magas paratartalommal valé mikodtetés
utan hagyja a sutéteret nyitott ajtd mellett
megszaradni.

Gylumodlcslé: A lédus gylmolcsos siteményekbdl ne
tegyen tul sokat a sUt6tepsibe. A gyimolcslé
kifrocskol a stt6tepsibdl és eltavolithatatlan foltokat
hagy. Ha lehetséges, haszndlja a mélyebb
univerzalis serpeny6t.

Er6sen szennyezett tdmités: ha a tomités erdsen
szennyezett, a készllék ajtaja Uzem kdzben nem zar
megfelelen. A szomszédos butorlapok
megsérilhetnek. Mindig tartsa tisztan a tdmitést.

— "Tisztitds" a(z) 16. Oldalon

Készlilék ajtaja mint Gl6- vagy rakodofelllet: Soha ne
hasznalja Ul6- vagy rakodofelliletként a készllék
ajtajat. Ne tartson edényt vagy tartozékokat a
készllék ajtajan.

Tartozékok betolasa: készlléktipustdl figgben a
tartozékok megkarcolhatjak az ajtdlapot a készilék
ajtajanak becsukasakor. A tartozékokat ezért mindig
Utkdzésig tolja be a sutbtérbe.

A készllék szallitasa: A készlléket ne hordozza vagy
tartsa az ajtéfogantyunal fogva. Az ajtéfogantyd nem
tartja meg a készlilék sulyat, és letdrhet.

Koérnyezetvédelem

Uj késziiléke kilonosen hatékony energiafogyasztasu.
Itt 6tleteket adunk Onnek ahhoz, hogyan takarithat meg
siités kdzben energiat, és hogyan artalmatlanithatja
készilékét megfelelSen.

Energiamegtakaritas

m Csak akkor melegitse el6 a készlléket, ha azt a
recept vagy a hasznalati utasitas tablazata eldirja.

m A fagyasztott élelmiszereket hagyja kiolvadni, miel&tt
a sutétérbe teszi Gket.

%& I

Hasznaljon sotét, feketére lakkozott vagy
zomancozott sutéformakat. Ezek kildndsen jol
veszik fel a hét.

N
S

m Vegyen ki a stt6térbdl minden olyan tartozékot,
amelyre nincs szlkség.

IR
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Kérnyezetvédelem hu

m  MUkodés kdzben a lehetd legritkabban nyissa ki a Koérnyezetbarat artalmatlanitas
készllék ajtajat. X . o . .
A csomagolast kornyezetbarat modon artalmatlanitsa.

E/ Ez a készilék az elektromos és elektronikus

készllékek hulladékaira vonatkozé 2012/19/

EU sz. eurdpai iranyelvnek (waste electrical and
mmmm clectronic equipment - WEEE) megfeleld

jeldléssel rendelkezik.

Ez az iranyelv megszabja a hasznalt készllékek

visszavételének és értékesitésének kereteit az

egész EU-ban érvényes maodon.

= Ha tébbféle sitemeényt keészit, azokat legjobb
egymas utan sutni. A sttétér még meleg. Igy a
masodik sitemény sitési ideje rdvidebb lesz. A
sut6térbe 2 szogletes sutdéformat is behelyezhet
egymas mellg.

m Hosszabb parolasi id6k esetén a készilék mintegy
10 perccel a parolasi id6 lejarta el6tt kikapcsolhato,
a maradékhét hasznalva a készre parolashoz.
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) A késziilék megismerése

Ez a fejezet ismerteti a kijelzéseket és a
kezel6elemeket. Ezenfelll bemutatja a készllék
kildnbdzé funkcioit is.

Utasitas: A készllék tipusatol fliggéen eltérések
lehetnek a szinekben és a részletekben.

Kezelofeliilet

A kezel&felllet segitségével allithatja be a készilék
kilonféle funkcidit. Iit lathatja a kezel6felllet
attekintését, illetve a kezel6elemeinek elrendezését.

_|_

Gombok és kijelzé
A gombok érintémezd&k, amelyek alatt szenzorok
talalhatdk. A funkcio kivalasztasahoz csak
koppintson a szimbdélumra.
A kijelz6 megijeleniti az aktiv funkciok
szimbdlumait, valamint az id6funkciokat.
Funkciovalaszto
A funkciovalasztoval allithato be a flitési mad,
illetve a tovabbi funkciok.
A funkciovalaszté a nulla allasbdl jobbra vagy
balra forgathato.
Héfokszabalyozé
A héfokszabalyozdval allitsa be a fltési mod
hémérsékletét, vagy valassza a tovabbi funkcidk
beallitasat.
A héfokszabalyozd a nulla allasbdl Gtkdzésig
jobbra vagy balra forgathatd. Annal tovabb
semmiképpen.

Utasitas: Egyes készllékeknél a kapcsoldfogantyuk
slillyesztheték. A be- és kikattintashoz nyomja meg a
kapcsoldfogantyut nulla allasban.

Gombok és kijelzd

A gombokkal beallithatja késziléke kuldnféle kiegészit§
funkcidit. A kijelzén latja a hozza tartozo értékeket.

Szimbélum Jelentés

c@ |[défunkciok Tobbszori koppintassal valassza ki a
jelz6orat £, az idétartamot 11, a
befejezést I és a pontos idGt.

Gyerekzar Siit6 funkcidinak lezardsa és felol-
ddsa a kezelGfellileten kb. 4 masod-
perces lenyomva tartassal.

- Minusz Beallitasi értékek csokkentése.
+ Plusz Bedllitasi értékek novelése.
Kijelz6

Az éppen beallithatd vagy lefutd érték az elétérben
jelenik meg a kijelzén.

Az egyes idéfunkciok hasznalatahoz koppintson
tobbszor az O érintégombra. Az a szimbdlum vildgit,
amelynek értéke éppen az elétérben van.
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Ftesi modok és funkciok

A funkcidvalasztéval allithatja be a flitési mdédokat, Annak érdekében, hogy mindig megtalalja az ételnek
illetve a tovabbi funkciokat. megfelel§ flitési modot, az aldbbiakban bemutatjuk a
kildnbségeket és a felhasznalasi terlleteket.

3D forrd levegd Egy valgly tobb szinten vald sUté;hez. , - -
A ventildtor egyenletesen elosztja a hatfalban 18vo korfltGtest héjét a sitétérben.
,e—.,-g\ KimélG forro levegd Kivalasztott ételek kimeld f6zésehez egy szinten, elémelegités nélkil.

A ventildtor elosztja a hatfalban 1évd korflitdtest hdjét a sut6térben.

Ennek a flitési modnak a haszndlataval ker(il sor az energiahatékonysagi osztaly, valamint
az energiafogyasztas meghatarozasara légkeringetéses tizemmaodban.

Pizzafokozat Pizza é,s Eag”yéb ételek (lalkészftésétjezjl amglyek slok hét igényelnek alulrdl.
Az also f(itdtest és a hatfalban 1évo korfltétest fit.

Q Also flités Vizfiird6ben vald f6zéshez és utansiitéshez.
Ahé alulrdl dramlik.

E Grill, nagy felllet Lapos grilleznivalok, példaul steak, virsli vagy piritos grillezéséhez és cs6ben siitéshez.
A grillf(it6test alatt 1évé teljes fellilet felforrdsodik.

Légkeveréses grillezés Szarnyas, egész hal és nagyobb hisdarabok siitéséhez.

A grillftitétest és a ventildtor felvaltva be- és kikapcsol. A ventilator a forrd levegét kever-
geti az étel kordl.

Fels6/also flités Hagyomanyos, egy szinten val¢ siitéshez. Kiilonosen alkalmas lédus toltelékkel késziilt
stiteményekhez.
A h6 egyenletesen dramlik fentrél és lentrdl.

Ennek a f(itési modnak a haszndlatdval keriil sor az energiafogyasztas meghatdrozasara
hagyomanyos lizemmaddban.

[

Tovabbi funkciok

Az Uj stt6je tovabbi funkciokkal is rendelkezik,
amelyeket itt ismertetlink roviden.

Funkcio Hasznalat

«S Gyors felf(ités S(itdtér gyors felflitése tartozékok nélkdl.
»

Stitétér-vilagitas Siitétér-vilagitas bekapcsoldsa, funkcid nélkdil.
Megkonnyiti pl. a stitétér tisztitasat.

Homérséklet Hémérséklet-kijelz6

A héfokszabalyozdval allithatja be a sitétér Ami"k0r a KészUIék fit, a kijelz_én vilagit a § szimbolum.
hémérsékletét. Tovabba a segitségével valaszthatja ki a A sltés szlnetelésekor kialszik.

tovabbi funkciok fokozatait. Amikor a szimbdlum elészor kialszik, az elémelegités
Nagyon magas hémérsékletnél a késziilék hosszabb soran a készlilek elérte az étel betolasahoz szikséges
id6 utan csokkenti a hémérsékletet. optimalis iddt.

Pozicié Jelentés Utasitas: A hétehetetlenség miatt a megjelenitett
hémérséklet a sitétérben [évE tényleges hEémeérseéklettdl

° Nulla allas Akeészulék nem fit. kicsit eltérhet.
50275  Homérséklettar- A bedllithatd hémérséklet a sittér-
tomany ben °C-ban.
1,2,3 Grillfokozatok A grillezéshez bedllithatd fokozatok
vagy nagy feltleten (] és kis feliileten (]

1,0, (a készulék tipusatol fiiggden).
1. fokozat = gyenge
2. fokozat = kdzepes
3. fokozat = erds




hu Tartozékok

Sutétér
A sit6tér kulonféle funkcidi leegyszer(sitik készlléke

kezelését. igy pl. a sit6tér nagy felillet(i kivilagitast kap,
és a készuléket hitGventilator védi a tulmelegedéstdl.

Késziilék ajtajanak nyitasa
Ha folyamatban lév8 Gzem kézben kinyitja a készllék
ajtajat, az tzemmaod tovabb mkodik.

Sitétér-vilagitas

A legtdbb f(itési modnal és funkcional a stitétér
vilagitasa mikodés kdzben bekapcsol. Amikor befejezi
az lUzemet a funkciovalasztoval, akkor kikapcsol.

A funkcidvalaszton siitétér-vilagitas allassal
kapcsolhatja be a vilagitast flités nélkul. Ez segitségére
lehet pl. a készllék tisztitasanal.

Hitéventilator
A h(téventilator szikség szerint kapcsol be és ki. A
meleg levegd az ajtd felett tavozik.

Figyelem!
Ne fedje le a szell6ztetényilast. Kilénben a készllék
tuimelegszik.

A h(téventilator meghatarozott ideig még mikadik,
hogy a mikodést kdvetben a sitétér gyorsabban
leh(iljon.
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B4 Tartozékok

Készllékéhez szamos kiegészit6 tartozik. A
kovetkez6kben egy attekintést olvashat a mellékelt
tartozékokrol és azok helyes hasznalatardl.

Szabalyoz6 tartozékok

Késziléktipustdl fliggéen a mellékelt tartozék eltérd
lehet.

Rostély

Edényekhez, siitemény- és felfujtformak-
hoz.

Stltekhez, grillszeletekhez és mélyhu-
tott ételekhez.

Univerzalis serpeny6

Lédus stiteményekhez, aprosiiteme-
nyekhez, mélyhiitott ételekhez és nagy
sliltekhez.

Zsirfelfogo edényként is hasznalhatja,
ha kdzvetlenil a rostélyon grillez.

Kizardlag eredeti tartozékokat hasznaljon. Azok
specialisan a készilékhez késziltek.

Tartozékokat a vev@szolgalatnal, a
szakkereskedésekben vagy az interneten vasarolhat.

Utasitas: H6 hatdsara a tartozék deformalddhat. Ez
nem befolyasolja a mikodését. Amikor lehdil,
visszanyeri eredeti alakjat.

Tartozék behelyezése

A siit6térben 5 betolasi magassag talalhatd. A betolasi
magassagokat lentrél felfelé szamoztuk.

A siit6étérben a legfelsé betolasi magassagot bizonyos
készllékeknél grill szimbdlum jeldli.

Késziiléktipustdl fliggden a sttbtérben egy vagy tébb
kihuzo, vagy egy vagy két rapattinthatd kihuzo talalhato.
A kihuzok fixen be vannak szerelve és nem vehetdk ki.
A rapattinthaté kihuzok szikség szerint a szabad
szintekre szerelhetdk.

= )(IN)(W)(H) (O

A tartozékot mindig a betolasi magassag két
vezetdsinje kdzé tolja be.

A tartozékok kb. félig huzhatdk ki anélkll, hogy
kibillennének. A kihuzékkal a tartozék tovabb kihtzhatod.



Ugyeljen arra, hogy a tartozék a fiil @ mogott
helyezkedjen el a kihuzdsineken.

A képen lathatd példa: univerzalis serpenyd

i

A kihuzdsin teljesen kihtzott alldsban bereteszel. Igy
egyszerlen rahelyezhetéek a tartozékok. A
kiakasztashoz finoman nyomja meg a kihtzoésint, igy az
visszatolhato a sutétérbe.

Utasitasok

= Ugyeljen arra, hogy a tartozékok mindig megfelel6en
legyenek a siit6térbe helyezve.

m A tartozékot mindig teljesen tolja be a sutétérbe,
hogy az ne érintkezzen a készUllék ajtajaval.

® A nem hasznalt tartozékokat vegye ki a sttétérbdl.

m Az allvanyok tisztitashoz kivehetdk a sutétérbdl.
— 18. oldal

Beakasztas

A tartozékok kb. félig kihuzhatdok, amig beakadnak. A
beakasztds megakadalyozza, hogy a tartozék
kibillenjen, amikor kihuzza. A tartozékot megfelel6en
kell betolni a sutétérbe, hogy a billenésgatld mdkoddjon.

A rostély betolasakor Ugyeljen arra, hogy a beakasztd
pecek a hatul legyen és lefelé nézzen. A nyitott oldal
nézzen a készillék ajtaja felé, a hajlat pedig lefelé ~—.

Tepsik betolasakor Ugyeljen arra, hogy a beakaszto
pecek a alul legyen és lefelé nézzen. A tartozék ferde
része b nézzen el6re, a késziilék ajtaja felé.

A képen lathatd példa: univerzalis serpenyd

Tartozékok hu

Tartozékok kombinalasa
A rostélyt betolhatja az univerzalis serpenyével
egyszerre a lecsepegd folyadék felfogasara.

A rostély behelyezésénél Ugyeljen arra, hogy mindkét
tavtartd @ a hatsd peremen alljon. Az univerzalis
serpenyd betolasanal a rostély a betolasi magassag
fels6 vezetGsinje folott van.

A képen lathatdé példa: univerzalis serpenyd

Specialis tartozékok

Specialis tartozékokat a vevészolgalatnal, a
szakkereskedésekben vagy az interneten vasarolhat.
Készllékéhez atfogd kinalatot talal a
prospektusainkban vagy az interneten.

Orszagonkeént eltér a készlet, illetve az, hogy online
megrendelhetd-e a termék. Kérjik, tajékozodjon a
mellékelt dokumentumokbal.

Utasitas: Nem mindegyik specialis tartozék alkalmas
mindegyik készllékhez. Vasarlaskor mindig pontosan
adja meg készlléke azonositd szamat (E-Nr.).

— "Vevdszolgadlat" a(z) 21. Oldalon

Kiegészit6 tartozékok

Rostély

Edényekhez, sitemény- és felfujtformakhoz, illetve husstiitéshez és
grillezéshez.

Siitétepsi

Siit6lapon silt siteményekhez és aprositeményekhez.

Univerzalis serpenyd

Lédus suteményekhez, aprostiteményekhez, mélyhitott ételekhez és
nagy stltekhez.

Zsirfelfog6 edényként is haszndlhatja, ha kdzvetlendl a rostélyon gril-
lez.

Betétrostély

Husokhoz, szarnyasokhoz és egész halhoz.

Az univerzalis serpeny@be valo helyezéshez, a lecsepegt zsir s huslé
felfogdsahoz.

Univerzalis serpeny6 tapadasgatlé bevonattal

Lédus suteményekhez, aprosiiteményekhez, mélyhitott ételekhez és
nagy stltekhez.

A siitemények és siiltek kdnnyebben kivehetdk az univerzdlis ser-
penydbdl.

Siitétepsi, tapadasgatlé bevonatu

Sttdlapon silt siteményekhez és aprosuteményekhez.

A siitemény konnyebben levehetd a sutbtepsirdl.
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hu Az els@ hasznalat el6tt elvégzendd tennivalok

Két univerzalis serpeny6, keskeny
Lédus siuteményekhez, aprositeményekhez és mélyhiitott ételekhez.

Az univerzdlis serpeny6ket ne haszndlja a rapattinthato kinuzokkal és
ne helyezze arostélyra.

Profi serpeny6

Nagyobb mennyiségek elkészitéséhez. Idedlis pl. muszaka készitése-
hez.

Profi serpeny6 betétrostéllyal
Nagyobb mennyiségek elkészitéséhez.

Profi serpenyd feddje
AfedGvel a profi serpeny6bdl profi siitéedény lesz.

Pizzatepsi
Pizzahoz és nagy, kerek siiteményekhez.

Grilltepsi

Grillezéshez rostély helyett, vagy kifrccsenésvédelemkeént. Csak az
univerzdlis serpeny6ben haszndlja.

Sitétégla

Sajat készitést kenyérhez, zsemléhez és pizzahoz, amelyeknek ropo-
gos aljuk lesz.

A siitétéglat eld kell melegiteni az ajanlott hémeérsékletre.

Uveg siitotal
Parolt ételekhez és felfujtakhoz.

Uvegtal
Nagy slltekhez, 1édus stiteményekhez és felfujtakhoz.

Uvegserpeny6
Felfujtakhoz, z0ldséges ételekhez és siiteményekhez.

Répattinthaté kihuzé
Akihuzosinek mindegyik szinten hasznalhatok. Annyi kihuzo szerel-
hetd fel, ahany szint rendelkezésre all.

Kihuzérendszer, egyszeres

A 2. szinten 1év0 kihuzdsinekkel a tartozék tovabb kihdzhato, anélkill,
hogy megbillenne.

Kihuzérendszer, kétszeres

A 2. és 3. szinten 1évd kihtzdsinekkel a tartozék tovabb kihtzhato,
anélkiil, hogy megbillenne.

Kihuzoérendszer, haromszoros

Az 1., 2. és 3. szinten 1év0 kihuzosinekkel a tartozék tovabb kihiz-
hato, anélkil, hogy megbillenne.
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BN Az els6 hasznalat el6tt
elvegzendo tennivalok

Miel6tt hasznalatba vehetné U készilékét, meg kell
adnia néhany beallitast. Ezenkivil tisztitsa meg a
siit6teret és a tartozékokat.

Az els6 Gizembe helyezés

Az elektromos haldzathoz valo csatlakoztatas utan a
pontos id6 megjelenik a kijelzén. Allitsa be az aktualis
idét.

Pontos id6 beallitasa

Ugyelien arra, hogy a funkcidvélaszté nulla alldsban
legyen.

A pontos id6 kezdd értéke 12:00.

1. A — vagy a + gombbal allitsa be a pontos id6t.
2. Nyugtdzashoz koppintson a ®© gombra.

A kijelzén megjelenik a pontos idé.

Sutotér és tartozékok tisztitasa

Miel6tt el6szor készitene ételt a késziilékkel, tisztitsa
meg a slUtbteret és a tartozékokat.

A suitoter tisztitasa

Az Uj szag megszlntetéséhez melegitse fel az lres, zart
stit6teret.

Ugyelien arra, hogy a siitétérben ne maradjanak
csomagoldanyag-maradvanyok, pl. styropor
golydcskak, és tavolitsa el a ragasztészalagot a
készulékbdl és a készilékrdl. Felmelegités elbtt tordlje
le a sutétér sima fellleteit puha, nedves torl6kenddvel.
Szell§ztesse ki a konyhat, amig a készilék
felmelegszik.

Végezze el a megadott beallitasokat. A kdvetkezd
fejezetben megtudija, hogyan allithat be egy f(itési
maodot és h6mérsékletet. — "A készlilek kezelése"
a(z) 13. Oldalon

Beallitasok

Flitési mad 3D forré levegd
Homérséklet maximalis
|d6tartam 1 6ra

Kapcsolja ki a készlléket a megadott idétartam letelte
utan.

Ha a sUtétér lehdilt, tisztitsa meg a sima fellleteket
mosogatodszeres vizzel és mosogatéruhaval.

A tartozékok tisztitasa

A tartozékokat alaposan tisztitsa meg mosogatdszeres
vizzel és mosogatdruhaval vagy puha kefével.



EY A késziilék kezelése

Mar megismerkedett a kezelGelemekkel és azok
mUkddésével. Most bemutatjuk, hogyan allithatja be
készllékét.

A készilék be- és kikapcsolasa

A funkcidvalasztd be- és kikapcsolja a készlléket. Ha a
nulla allastol eltéré pozicioba kerll, a készilék
bekapcsol. A készllék kikapcsolasahoz mindig
forgassa a funkcidvalasztot a nulla allasba.

Flitési mod és homérséklet beallitasa

A funkcid- és héfokszabalyozoval nagyon egyszerlien
beallithatja készllékét. A hasznalati Utmutatd elején
megtalalja, hogy melyik ételhez melyik fltési mod a
legmegfelelbb.

Példa az &bran: fels6/alsé f(ités, 190 °C (I
1. A funkcidvalasztdval allitsa be a f(itési modot.

2. A héfokszabalyzdval allitsa be a kivant
hémérsékletet vagy a grillfokozatot.

.

N

Néhany masodperc utan a készilék melegiteni kezd.

Ha készlléke elkészllt, ugy kapcsolhatja ki készllékét,
hogy a funkcidvalasztét nulla allasba forgatja.

Utasitas: A készlléken bedllithatja az lzemmod
id6tartamat és befejezését is. — "id8funkciok”
a(z) 14. Oldalon

Modositas
A fltési modot és a hémérsékletet vagy barmikor

megvaltoztathatja a hozzajuk tartozd
valasztokapcsoldval.

A készillék kezelése hu

Gyors felfiités
A gyors felf(itéssel lerdviditheti a felf(itési id6t.

Ezutan a legjobb valasztas:
n 3D forrd levegd
m [ Fels6/alsé fiités

A gyors felf(itést csak 100 °C beallitott hémérséklet
felett hasznalja.

Ahhoz, hogy az étel egyenletesen puhuljon, csak akkor
tegye be a sutbtérbe, amikor a gyors felf(ités
befejez8dott.

1. Allitsa a funkcidvéalasztét [ értékre.
2. A héfokszabalyozdval allitsa be a hémérsékletet.
Néhany masodperc utan a sité melegiteni kezd.

Ha a gyors felf(ités befejez8dott, hangjelzés hallatszik.
Ekkor tegye be az ételt a sut6térbe.
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hu id6funkciok

id6funkcidk
A készUlék kilonbdz6 id6funkcidkkal rendelkezik.

Id6funkcio Hasznalat

[->1 Id6tartam A bedllitott id6tartam lejartaval a késziilék
automatikusan befejezi a mikodést.

Adja meg az idGtartamot és a kivant befeje-
Zési id6t. A készilék automatikusan elindul
ugy, hogy az lizem a kivant idében befejezéd-
jon.

A jelzd6ra ugy mikodik, mint egy tojasf6z6
ora. Az lizemmodtol fuggetlendl makodik, és
nincs hatassal a késztilékre.

Amig nem fut mas funkcio az elétérben, addig
a kijelz6 a pontos idét mutatja.

—>| Befejezés

[\ Jelzdora

O 1dé

Csak a f(itési mdd beallitasa utan jelenitheti meg az
idétartamot a © szimbdlummal. Egy id6tartam
beallitasa utan megjelenithetd a befejezési idé.

Egy id6tartam vagy jelzési id6 letelte utan hangjelzés
hallatszik. A hangjelzést el6zetesen ledllithatja a ©
gombra koppintva.

Id6tartam beallitasa

A késziléken beallithatja az etelhez a sitési
idétartamot. Igy a készllék nem [épi tul véletlenll a
siitési id6t, és nem kell egyéb teenddit megszakitani a
mikodés ledllitasa miatt.

Maximum 23 dra és 59 perc allithatd be. Egy dra
id6tartamig percenkénti bontasban, efolott
Otpercenkénti bontasban allithatd be az idétartam.

Attdl figgdben, hogy melyik gombra koppint elséként, az
id6tartam mas javasolt értékkel kezdddik:
a — gomb esetén 10 perc, a + gomb esetén 30 perc.

Példa az abran: id6tartam 45 perc.

1. Allitsa be a f(itési mdédot és a hémérsékletet, vagy a
fokozatot.

2. Koppintson kétszer a ® gombra.
A Kijelz6n megjeldlve lathatd az idStartam -,

Q
T
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3. A —vagy a + gombbal allitsa be az idétartamot.

@

_|_
Néhany masodperc utan a készllék melegiteni kezd. Az
id6tartam letelte a kijelz6n kovethetd.

Az id6tartam letelt

Egy hangjelzés hallhatd. A késziilék nem f(it tovabb. A
kijelzén a nulla id6tartam lathatd.

A hangjelzés befejez6dése utan a + gombbal beallithat
egy Uj idétartamot.

Ha készlléke elkészllt, ugy kapcsolhatja ki készllékét,
hogy a funkcidvalasztot nulla allasba forgatja.

Modositas és megszakitas

A — vagy a + gombbal barmikor médosithatja az
idétartamot. Néhany masodperc mulva a készilék
atveszi a modositast.

Megszakitashoz a — gombbal teljesen allitsa vissza
nullara az id6tartamot. A készllék idétartam nélkdl
melegit tovabb.

Befejezés beallitasa

Eltolhatja azt az id6pontot, amikor az id6tartam
befejezddik. Pl. reggelente beteheti az ételt a siit6térbe,
és beadllithatja, hogy az délre készen legyen.

Utasitasok

m Ugyeljen arra, hogy az élelmiszer ne élljon tul sokaig
a sutétérben, nehogy megromoljon.

m Ha mar elkezd6do6tt az Gzem, ne allitson be egy
befejezést. A f6zés eredménye nem lenne megfeleld.

Az id6tartam befejezése maximum 23 oraval és 59
perccel tolhatd el visszafelé.

Példa az abran: a pontos idé 10:30, a beallitott

id6tartam 45 perc, és az ételnek 12:30-kor kell

elkészulnie.

1. Allitsa be a f(itési mddot és a hédmérsékletet, vagy a
fokozatot.

2. Koppintson kétszer a ®© gombra, és a — vagy a +
gombbal allitsa be az idétartamot.




3. Koppintson még egyszer a ® gombra.
A kijelz6n megjeldlve lathatd a befejezés ideje =l

=

_|_

@
x

4. A + vagy a — gombbal halassza kés6bbre a
befejezést.

=

G

N
T *

Néhany masodperc utan a készilék atveszi a
beallitasokat. A kijelz6n megjelenik a befejezés ideje.
Amikor a készulék elindul, az id6tartam letelte
kovethetd.

Az id6tartam letelt

Egy hangjelzés hallhatd. A készilék nem f(it tovabb. A
kijelzén a nulla id6tartam lathato.

A hangjelzés befejez8dése utan a + gombbal beallithat
egy Uj id6tartamot.

Ha készlléke elkészilt, ugy kapcsolhatja ki készllékét,
hogy a funkcidvalasztot nulla allasba forgatja.

Modositas és megszakitas

A — vagy a + gombbal modosithatja a befejezési id6t.
Néhany masodperc mulva a készllék atveszi a
modositast. Ha az id8tartam lefutasa elindult, a
befejezési id6 mar nem modosithatd. A f6zés
eredménye nem lenne megfeleld.

Megszakitashoz a — gombbal teljesen allitsa vissza a
befejezési id6t az aktualis id6 plusz az id6tartam
értékére. A készllék melegiteni kezd, és az idétartam
letelte kdvethetd.

id6funkciok hu

A jelz66ra beallitasa

A jelz86rat be- és kikapcsolt készllék esetén is
hasznalhatja. Nem lehet azonban beallitva el6zetesen
id6tartam vagy befejezési idé.

Maximum 23 dra és 59 perc allithatd be. 10 percig a
jelz6ora id6tartama 30 masodperces lépésekben
allithatd. Azutan minél magasabb az érték, annal
nagyobbak az id6egységek.

Attol figgBen, hogy melyik gombra koppint elséként, a
jelzési idé mas javasolt értékkel kezdddik:
A — gomb esetén 5 perc, a + gomb esetén 10 perc.

1. Koppintson a ®© gombra, hogy a jelz6éra szimbdlum
0\ legyen kijeldlve.

2. A —vagy a + gombbal allitsa be a jelzési id6t.

Néhany masodperc mulva elindul a jelzési idb.

Javaslat: Ha a jelz6dran beallitott id6 a készllék
mUkddésére vonatkozik, hasznalja az idétartamot. A
készilék ekkor automatikusan kikapcsol.

A jelz66ra lefutott

Egy hangijelzés hallhatd. A kijelz6n a nulla jelzési id6
lathato.

Egy tetszbleges gombbal kapcsolja ki a jelz6drat.

Modositas és megszakitas

A — vagy a + gombbal barmikor médosithatja a jelzési
id6t. Néhany masodperc mulva a készllék atveszi a
maodositast.

Megszakitashoz a — gombbal teljesen allitsa vissza
nullara a jelzési id6t. A jelz8dra ezzel ki van kapcsolva.

Pontos ido beallitasa

Csatlakoztatas esetén vagy aramkimaradas utan a
kijelz6n villog a pontos idd. Allitsa be a pontos idét.

A funkcidvalaszté legyen a nulla allason.

1. A — vagy a + gombbal allitsa be a pontos idét.
A pontos id6 mar nem villog.

2. A © gombbal erésitse meg.

A készllék atveszi a beallitott id6t.

Az idé modositasa

Szlkség esetén ismét modosithatja a pontos idét, pl.
nyari idészamitasrol télire.

Ehhez a kikapcsolt késziiléken koppintson a (®

gombra, amig a pontos idd szimbdluma nem villog,
majd modositsa a pontos id6t a — vagy a + gombbal.
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hu Gyerekzar

B Gyerekzar

A készllék gyerekzarral van ellatva annak érdekében,
hogy a gyerekek véletlenll ne kapcsoljak be, vagy ne
maodositsak a beallitasokat.

Utasitasok

m Egy esetlegesen csatlakoztatott {6z6felllet a sutd
gyerekzarat nem befolyasolja.

m Aramkimaradas utan a gyerekzar mar nem aktiv.

Bekapcsolas és kikapcsolas

A gyerekzar bekapcsolasahoz a funkcidvalaszté legyen
a nulla allason.

Nyomja meg a &= gombot kb. 4 masodpercig.

A kijelz6n megjelenik az SAFE. A gyerekzar be van

kapcsolva.

Utasitas: Ha bedllitott jelzési id6t £, akkor az tovébb
fut. Amig a gyerekzar aktiv, a jelzési id6 nem
maodosithato.

A kikapcsolashoz nyomja meg ujra kb. 4 masodpercig
[

a C= gombot, amig a SAFE szimbdlum ki nem alszik a
kijelzén.
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B Tisztitas

Gondos apolassal és tisztitassal a készilék sokaig
szép és mUikodéképes marad. Az alabbiakban
elmagyarazzuk, hogyan apolja és tisztitsa megfeleléen
a készlléket.

Megfelelo tisztitészerek

Annak érdekében, hogy a kiildonboz6 fellletek ne
sérilienek a nem megfelel§ tisztitdszerek hasznalata
miatt, vegye figyelembe a tablazatban szerepld
adatokat. A készllék tipusa szerint nem minden terllet
talalhatd meg az On készllékén.

Figyelem!

Feliileti karosodasok

Ne hasznaljon

maro vagy surolo tisztitdszert,

magas alkoholtartalmu tisztitdszert,

kemény suroléparnat vagy tisztitdszivacsot,
nagynyomasu tisztitét vagy gbézizemd tisztitot,
specialis tisztitdt a melegen tisztitashoz.

Az Uj szivacskendbket hasznalat el6tt alaposan mossa
Ki.
Javaslat: A vevészolgalatnal kiemelten ajanlott tisztito-

és apoldszereket vasarolhat. Tartsa be a gyartod
Utmutatasait.

A Figyelmeztetés — Egésveszély!

A készllék nagyon forrd. Soha ne érintse meg a sitétér
forrd belsd fellleteit vagy a flitéelemeket. Mindig hagyja
leh(ilni a készlléket. Ne engedjen gyerekeket a
készllék kozelébe.

Teriilet Tisztitas

A késziilék kiilseje

Nemesacél el6lap Forrd mosogat6szeres viz:
Mosogatoruhdval tisztitsa meg és puha torléruha-
val szdritsa meg.
A vizk6-, zsir-, kemeényité- és tojasfehérje-foltokat
azonnal tavolitsa el. Az ilyen foltok alatt korrdzio
alakulhat ki.

A vevészolgalatnal vagy a szakkereskedésekben
specialis nemesacél-apoldszerek kaphatok, ame-
lyekkel a meleg feliiletek tisztithatok. Az apolo-
szert leheletvékonyan vigye fel egy puha
kenddvel.

Forrd mosogatdszeres viz:
Mosogatoruhdval tisztitsa meg €s puha torléruha-
val szdritsa meg.

Ne hasznaljon livegtisztitot vagy iivegkaparot.

Lakkozott fellle-  Forrd mosogatoszeres viz:
tek Mosogatoruhdval tisztitsa meg és puha torléruha-
val szdritsa meg.

Forrd mosogatoszeres viz:
Mosogatoruhdval tisztitsa meg és puha torléruha-
val szdritsa meg.

Ne haszndljon livegtisztitot vagy tvegkaparot.

Manyag

Kezeldfellilet




Tisztitas hu

Ajtélapok Forrd mosogatdszeres viz: Tartozékok Forrd mosogatoszeres viz:
Mosogatoruhaval tisztitsa meg €s puha torléruha- Aztassa be, és mosogatoruhaval vagy kefével tisz-
val szdritsa meg. titsa meg.
Ne hasznaljon tvegkaparot, vagy nemesacélbol Erds szennyezddeés esetén nemesacelbol készilt
készult dorzsszivacsot. surolospiralt vagy sutétisztito szert hasznaljon.
Kilincs Forrd mosogatdszeres viz; .
Mosogatéruhaval tisztitsa meg és puha torlérund- Utasitasok o ) o
val szaritsa meg. = A készillek elejen eldforduld enyhe szineltéréseket
Ha vizk6mentesitd keriil a kilincsre, azonnal ]tﬂJlLonboz,(IJ’anyag%k, Pl' uveg, muanyag vagy fém
torolje le. Ezeket a foltokat késébb mar nem lehet eihasznalasa eredmenyez. . «
T — m Az ajltolapoko._n Hle,vo, .fgnytlorlesre emlekeztetp
arnyékok a sutétér vilagitasanak fényreflexei.
scoiila ; m A zomancot nagyon magas hémérsékleten égetik ki.
A ke,szulek bels“eje - - . . Ezért enyhe szineltérések keletkezhetnek. Ez
Zomancozott feli- Forro mosogatoszeres viz vagy ecetes viz: normalis, és nem befolyasolja a mikodést.
let Mosogatoruhaval tisztitsa meg és puha térléruha- A vékony siit6tepsik éleit nem lehet tokéletesen

val szdritsa meg.

Mosogatoszeres vizzel és nedves torléruhaval
torolje le a raégett ételmaradékot. Erds szennye-
z6dés esetén nemesacelbol késziilt surolgspiralt
vagy sUtétisztitd szert hasznaljon.

Figyelem!

Soha ne haszndljon siitétisztitot a meleg sutéteér-
ben. Sériilések keletkezhetnek a zomancon. A ko-
vetkezO felf(ités elott a csomagolds maradékait
teljesen tavolitsa el a sitGtérbol és a készilékajto-
rol.

A slitoteret tisztitas utdn hagyja nyitva, hogy meg-
szaradjon.

Utasitas: Az ételmaradékok fehér bevonatot
okozhatnak. Ezeknek nincs jelentdsegiik és nem
befolydsoljak a mlikodeést.

Szlikség esetén tavolitsa el citromsavval.

A s(itotér vilagita-  Forrd mosogatdszeres viz:

sanak Uvegburdja Mosogatdruhdval tisztitsa meg és puha torléruhd-
val szdritsa meg.
Erds szennyezddésnél legjobb, ha siitdtisztitd
szert hasznal.

Ajtotémités Forrd mosogatoszeres viz:

Ne vegye le! Mosogatoruhaval tisztitsa meg.
Ne surolja.

Ajtoburkolat nemesacelbal:
Hasznaljon nemesacéHisztitot. Vegye figyelembe
a gyarto utasitasait. Ne hasznaljon nemesacél-
apolo szereket.
mUanyaghbal:
Forrd mosogatoszeres vizzel 6s mosogatoruhdval
tisztitsa. Puha térléruhdval tordlje at. Ne hasznal-
jon Gvegtisztitot vagy Uvegkaparot.
Tisztitashoz vegye le az ajtoburkolatot.

Tartok Forré mosogatoszeres viz:
Aztassa be, és mosogatoruhaval vagy kefével tisz-
titsa meg.

Kihazorendszer  Forrd mosogatoszeres viz:

Mosogatoruhdval vagy kefével tisztitsa meg.

Ne tavolitsa el a kendzsirt a kihizosinekrdl, a leg-
jobb, ha betolt helyzetben tisztitja. Nem tisztithatd
mosogatogépben.

zomancozni. Ezért ezek érdesek lehetnek. Ez nem
befolyasolja a korrézidvédelmet.

Késziilék tisztantartasa

A makacs szennyez8dések képz&désének elkerllésére
tartsa mindig tisztan a készlléket, és rendszeresen
tavolitsa el a szennyez8déseket.

A Figyelmeztetés — Tlizveszély!

Az oldott ételmaradék, zsir és silt zsir langra lobbanhat.
Uzembe helyezés el6tt tavolitsa el a sutétérbdl, a
fit6elemekrdl és a tartozékokrdl a nagyobb
szennyez8déseket.

Javaslatok )

m A sitéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. Igy
a szennyez6dések nem tudnak leégni.

m  Mindig azonnal tavolitsa el a vizk8, zsir, keményit§
és tojasfehérje foltjait.

m Nagy nedvességtartalmu sttemények készitéséhez
hasznalja az univerzalis tepsit.

m A sltéshez alkalmas edénvyt, pl. serpeny6t
hasznaljon.
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hu Tartok

Bl Tartok

Gondos apolassal és tisztitassal a készilék sokaig
szép és mikoddképes marad. Itt megtudhatja, hogyan
akaszthatja ki és tisztithatja az allvanyokat.

Allvanyok ki- és beakasztasa

A Figyelmeztetés — Egésveszély!

Az allvanyok felforrésodnak. Soha ne érintse meg a
forrd allvanyokat. Mindig hagyja leh(ilni a készlléket. A
gyermekeket tartsa tavol.

Allvanyok kiakasztasa

1. Emelje meg eldl kissé az allvanyt @, majd akassza
ki b (K. 4bra).

2. Ezutan az egész allvanyt huzza elére és vegye ki (H.
abra).

‘

A/’

Az allvanyokat mosogatdszerrel és mosogatdszivaccsal
tisztitsa meg. A makacs szennyez6dések
eltavolitasahoz hasznaljon kefét.

Allvanyok beakasztasa

Az allvanyok csak a jobb vagy a bal oldalra
illeszkednek. A kihuzdsinek elérefelé huzhatodk ki.

1. Az allvanyt el6szdr a hatsd csapagybetét kdzepébe
helyezze be Ugy a, hogy az allvany a sutétér falahoz
illeszkedjen, majd nyomja hatrafelé b (E. dbra).

2. Ezutan az eliils6 csapagybetétbe helyezze be lgy C,
hogy az allvany itt is a sttétér falahoz illeszkedjen,
majd nyomija lefelé d (B. dbra).
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A késziilék ajtaja

Gondos apolassal és tisztitassal késziiléke sokaig szép
és miikodéképes marad. Itt megtudhatja, hogyan
tisztithatja a készillék ajtajat.

Ajtélapok ki- és beszerelése

Az alapos tisztitashoz a készllék ajtajanak Uveglapjai
kiszerelhet6k.

A késziilék ajtajanak régzitése

1. Nyissa ki egészen a készllék ajtajat.
2. A bal és jobb oldali reteszel6kart hajtsa fel (Hl abra).
3. Csukja be a késziilék ajtajat tkdzésig (H. abra).

Lapok kiszerelése

1. Nyomija a burkolatot jobb és bal oldalon (K. abra).
2. Vegye le a burkolatot (H. abra).

3. Huzza ki a lapot (EN. abra) és 6vatosan helyezze egy
sik fellletre.

4. SzUkség esetén tisztitdshoz vegye ki a
kondenzvizgy(jtét. Ehhez hajtsa fel teljesen a

készulék ajtajat (H. dbra).

\ a

/




5. Hajtsa fel és huzza ki a kondenzvizgy(jt6t (A. abra).

A lapokat ablaktisztitd szerrel és puha torlével tisztitsa
meg. Tordlje le a kondenzvizgydijtét egy torlével és forrd
mosogatdszeres vizzel.

A Figyelmeztetés

Sériilésveszély!

m A készllék ajtajanak dsszekarcolt Givege
megrepedhet. Ne hasznaljon Gvegkapardt, éles vagy
surold hatasu tisztitdeszkozoket.

m A készilék ajtajanak csukldpantjai elmozdulnak az
ajtd kinyitasakor és becsukasakor, ezaltal
becsipddhet az ujja. Ne nyuljon a csuklopantokhoz.

Lapok beszerelése

1. Nyissa ki teljesen a készilék ajtajat, és helyezze
vissza a kondenzvizgy(ijtét. Ehhez dugja be
fliggblegesen a gylijtét és forditsa lefelé (El. abra).

\

LY

A

2. Csukja be a késziilék ajtajat Utkdzésig.
3. Tolja be a lapot és Ugyeljen arra, hogy a lap alul
megfeleléen helyezkedjen el a tartoban (H. dbra).

N

&
)

A készilék ajtaja hu

4. Nyomja be felll a lapot (El. abra).
I‘]\ N

. Sy

5. Tegye fel a burkolatot, és nyomja ra, hogy hallhatdéan
bepattanjon (A. abra).

6. Megint nyissa ki teljesen a késziilék ajtajat.

7. Hajtsa be a jobb és bal oldali reteszel6karokat (H.
abra).

8. Csukja be a készUlék ajtajat.

Figyelem!
Csak akkor hasznalja ujra a stt6teret, ha az lUveglapok
szabalyszerlen vissza vannak szerelve.

19



hu Uzemzavar — mi a teendé?

B Uzemzavar — mi a teend6?

Ha valami zavar keletkezik, akkor gyakran csak
aprésagrol van szé. Miel6tt hivna a vevdszolgalatot,
probalja meg a tablazat segitségével sajat kezlileg
elharitani a zavart.

Sajatkezli zavarelharitas

A késziilék miszaki zavarait gyakran On is kénnyedén
orvosolhatja.

Ha egy étel nem sikerl t6kéletesen, a hasznalati

utasitas végén szamos tippet és Utmutatét taldl az
ételek elkésziteséhez. — "Kisérleti konyhankban
teszteltiik Onnek" a(z) 21. Oldalon

Lehetséges  Elharitas/Utmutatas
(o] ¢

Akészilek nem A biztositék

Hibajelenség

Ellendrizze a biztositékot a biztosi-

mukodik. meghibdso-  tékszekrényben.
dott.
Aramkimara-  Ellendrizze, hogy a konyhai vilagi-
das tas, illetve mas konyhai késziilé-
kek mikodnek-e.
Azid6viloga  Aramkimara- Allitsa be ismét az id6t.
kijelzon. das.

Akészilléketnem A gyerekzar A kulcs szimbdlumot 4 masodper-

lehet bedllitani.  bevankap-  cig lenyomva tartva kapcsolja ki a
Egy kulcs szimbg- csolva. gyerekzarat.

lum vilagit a kijel-

z0n vagy

SARFE.

A Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

A szakszer(itlen javitasok veszélyesek. Soha ne
probalkozzon a készllék sajat kez( javitasaval.
Javitasokat csakis szakképzett vev8szolgalati technikus
végezhet. Ha a készllék meghibasodott, hivja a
vev@szolgalatot.

A Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!

A szakszerl(tlen javitasok veszélyesek. Javitdsokat csak
szakképzett Ugyfélszolgalati technikus végezhet, és
csak @ cserélheti ki a sérlilt csatlakozdvezetékeket. Ha
a készilék meghibasodott, hizza ki a haldzati
csatlakozot, vagy cserélje ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja a vev8szolgalatot.

Hibalizenetek a kijelz6n

Ha a kijelz6n megjelenik egy hibalzenet kdvetkezével:
£ pl. E05-32, koppintson a © gombra. A rendszer
visszaallitjia a hibalizenetet. Sziikség esetén allitsa be
ismét az id6t.

Ha egyszeri problémardl volt szd, Ujra a szokott mdédon
hasznalhatja készilékét. Ha a hibalzenet Ujra
megijelenik, hivja az lGgyfélszolgalatot, és adja meg a
pontos hibalizenetet és eszkdze termékszamat.

— "Vevdszolgdlat" a(z) 21. Oldalon

20

A sutétér felsé falan talalhaté lampa cseréje

Ha a sltétér lampaja kiég, akkor ki kell cserélni. 230
voltos, 25 wattos héallé halogénlampa a
vev@szolgalatnal vagy a szakkereskedésekben
kaphato.

A halogénlampat szaraz kenddével fogja meg. Ezaltal
megndveli a lampa élettartamat. Kizardlag ilyen
lampakat hasznaljon.

/\ Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!

A sit6étérlampa cseréjekor a lampafoglalat érintkezése
aram alatt van. Csere el6tt huzza ki a csatlakozédugét
vagy kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben.

A Figyelmeztetés — Egésveszély!

A készilék nagyon forrd. Soha ne érintse meg a sutétér
forrd belsé fellleteit vagy a flitéelemeket. Mindig hagyja
leh(ilni a készlléket. Ne engedjen gyerekeket a
készllék kozelébe.

1. A karosodasok megel§zése érdekében tegyen
torléruhat a hideg sutétérbe.

2. Csavarja ki balra az Gvegburat (K. abra).

3. Huzza ki a lampat — ne csavarja (B. abra).
Helyezze be az Uj lampat, és Ugyeljen a peckek
helyzetére. Nyomja be er6sen a lampat.

4. Csavarija vissza az Uvegburat.
Készliléktipustdl fliggden az livegbura
tomitégydrdvel van felszerelve. Becsavaras el6tt
helyezze vissza a tomitégy(irdt.

5. Vegye ki a torl6ruhat, és kapcsolja be a biztositékot.



FA Vevészolgalat

Ha készllékét javitani kell, vevészolgalatunk
rendelkezésére all. Mindig megtalaljuk a megfeleld
megoldast, hogy elkerilhetd legyen a felesleges
kiszallas.

E-szam és FD-szam

Telefonos Ugyintézés esetén kérjik, adja meg a
készllék teljes termékszamat (E-Nr.) és gyartasi szamat
(FD-Nr.), hogy szakszer( segitséget nyujthassunk. A
szamokat tartalmazdé adattablat akkor latja, ha kinyitja a
készllék ajtajat.

Egyes, g6z funkcioval rendelkezd készilékeknél a
tipustablat a kezel6felllet mogott talalja.

@ | E-Nr: FD: Z-Nr: |

Type:

Annak érdekében, hogy szikség esetén ne kelljen
sokaig keresgélnie, ide felirhatja a készlléke adatait és
a vev@szolgalat telefonszamat.

E-Nr. FD-Nr.

VevGszolgalat &

Vegye figyelembe, hogy a vev8szolgalati technikus
kiszallasa hibas kezelésbdl fakadod zavarok esetén a
garancialis idészakban sem ingyenes.

Az egyes orszagok vev@szolgalatainak elérhetfségét itt,
illetve a mellékelt vev@szolgalati jegyzékben talalja.

Javitasi megrendelés és tanacsadas zavarok esetén
H +361 489 5461

Bizzon a gyartd hozzaértésében. Ezzel biztositja, hogy a
javitast szakképzett szerelOk vegzik el, akik eredeti
potalkatrészekkel rendelkeznek az On késziilékéhez.

Vevészolgalat hu

El Kisérleti konyhankban
teszteltiik Onnek

Az aldbbiakban ételek valasztéka és az elkészitésikre
vonatkozoé optimalis beallitasok talalhatok. Megmutatjuk
Onnek, melyik fltési méd és hémérséklet a
legmegfelelébb a kivalasztott ételhez. Adatok is
olvashatok a megfeleld tartozékokrdl, és arrdl, melyik
szintre kell betolni azokat. Tippeket adunk az
edényekhez és az elkészitéshez.

Utasitas: Etelek készitésénél sok vizg6z keletkezhet a
sttétérben.

Készlléke nagyon energiahatékony, és Uzem kozben
csak kevés meleget ad le kivil. A készllék belsé és
kils@ részei kdzotti nagy hémérséklet-kildnbségek
miatt az ajtonal, a kezel&felileten vagy a szomszédos
tertileten kondenzviz csapddhat ki. Ez normalis, fizikai
magyarazattal rendelkezd jelenség. El6melegitéssel
vagy az ajtd dvatos kinyitasaval csdkkentheti a
kondenzviz mennyiségét.

Altalanos utmutatasok

Javasolt beallitasi értékek

A tablazatban megtalalhatok a kilonféle ételekhez
tartozo optimalis flitési modok. A hémérséklet és az
id6tartam a mennyiségtdl és a recepttdl fligg. Ezért
adtunk meg beallitasi tartomanyokat. El§szdr probalja
meg az alacsonyabb értékkel. Az alacsonyabb
hémérséklet egyenletesebb pirulast biztosit. Ha
sziikséges, legkdzelebb allitsa eggyel magasabbra.

Utasitas: A sUtési id6k nem révidithet6k le magasabb
hémérséklet alkalmazasaval. Az étel csak kivll sulne
meg, de belll nem lenne atsllve.

A beallitott értékek a hideg sttétérbe vald behelyezésre
vonatkoznak. Ezzel akar 20% energiat is megtakarit. Ha
el6melegit, néhany perccel lerbviditi a megadott sttési
idét.

Egyes ételekhez szikséges az elémelegités, és ez
szerepel a tablazatban. Az ételt és a tartozékot csak az
el6melegités utan tegye be a sittbtérbe.

Ha sajat receptje szerint szeretne f6zni, akkor igazodjon
a tablazatban talalhatd hasonld ételekhez. Kiegészit
informaciok a Tippek részben talalhatdk a tablazatok
utan.

Vegye ki a nem haszndlt tartozékokat a siitétérbél. igy
optimalis f6zési eredményt ér el, és akar 20% energiat
is megtakarithat.
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hu Kisérleti konyhankban teszteltik Onnek

Kimélé forré levegé fiitési méd

A Kimél§ forrd levegé hus, hal és sitemények kiméld
elkészitésére szolgald intelligens f(itési mod. A késziilék
optimalisan szabdlyozza a sut6tér energiaellatasat. A
f6znivald fokozatosan keszil el a maradékhd
segitségével. Igy lédusabb marad és kevésbé pirul
meg. Az elkészitéstdl és az élelmiszertdl fliggden
energia takarithaté meg. Az ajté sités kdzbeni
nyitogatasa és az elémelegités ezt a hatast csdkkenti.

Kizarolag a készilék eredeti tartozékait hasznalja. Ezek
optimalisan igazodnak a sutétérhez és a flitési
maodokhoz. Vegye ki a nem hasznalt tartozékokat a
sutétérbdl.

Tolja be az ételeket a hideg, Ures sutétérbe. 120 és 230
°C kozotti hémérsékletet valasszon. Sutés kdzben
tartsa a készllék ajtajat becsukva. Csak egy szintet
hasznaljon.

A Kimél§ forrd leveg6 flitési mod hasznalataval ker(l
sor az energiahatékonysagi osztaly, valamint az
energiafogyasztas meghatarozasara légkeringetéses
Uzemmaodban.

Siités egy szinten

Hasznalja egy szinten valo siitéshez az alabbi betolasi
magassagokat:

m magas sitemények, ill. forma a rostélyon: 2. szint
m lapos sUtemények, ill. stt6tepsiben: 3. szint

Siités tobb szinten

Hasznaljon forro levegét. A tepsiken vagy formakban
egyszerre betolt siteményeknek nem kell egyszerre
elkészilnidk.
Sités két szinten:
m Univerzalis serpenyd: 3. szint

Sut6tepsi: 1. szint
m Formak rostélyon

Elsé rostély: 3. szint

Masodik rostély: 1. szint

Sités harom szinten:

m SUt6tepsi: 5. szint
Univerzalis serpenyd: 3. szint
Sitétepsi: 1. szint

Az ételek egy id6ben t6rténd elkészitésével akar 45%
energiat is megtakarithat. A formakat tegye egymas
mellé vagy atlosan a sitétérbe.
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Tartozékok

Kizardlag a készllék eredeti tartozékait hasznalja. Ezek
optimalisan igazodnak a siitétérhez és az
Uzemmodokhoz.

Ugyeljen arra, hogy mindig megfeleld tartozékokat
hasznaljon, amelyeket megfeleléen helyezett a
sutétérbe. — "Tartozekok" a(z) 10. Oldalon

Siitépapir
Csak olyan sUt6papirt hasznaljon, amelyik alkalmas a

kivalasztott hémérséklethez. A sit6papirt mindig a tepsi
méretére vagja le.

Tortak és sutemények

Készliléke szamos f(itési modot kinal sitemények és
aprosutemények elkészitéséhez. A beallitasi
tablazatokban szamos ételhez megtalalhatja az
optimalis beallitasokat.

Tartsa be a fejezetben szerepld utasitasokat a tészta
kelesztésére vonatkozodan is.

Sito6formak

Az optimalis sUtési eredményhez sétét, fém
sutéformakat ajanlunk.

A fehérbadog és az lveg sut6formakban a sitési id§
hosszabb, és a sitemény nem pirul egyenletesen.

Ha szilikonformat szeretne hasznalni, vegye figyelembe
a gyartd adatait és receptjeit. A szilikonformak gyakran
kisebbek, mint a normal formak. A mennyiségek és a
receptben megadott adatok eltérhetnek.

Mélyhitott termékek

Ne hasznaljon erésen jeges mélyh(itétt terméket.
Tavolitsa el a jeget az ételrdl.

A mélyh(itott termékek részben egyenlétlenil vannak
el@siltve. A nem egyenletes pirulas sités utan is
megmarad.

Kenyér- és zsemlefélék

Figyelem!

Soha ne Ontsdn vizet a forrd sutdtérbe, és ne allitson
vizzel teli edényt a sit6tér aljara. A h6mérséklet-
valtozas miatt megsérilhet a zomanc.

Egyes ételek akkor sikerlilnek a legjobban, ha tébb
I[épésben sitik meg 6ket. Ezek meg vannak jelblve a
tablazatban.

A kenyértésztara vonatkozo beallitasi értékek sttétepsin
és négyszogletes sitéformaban sitdtt kenyértésztara is
érvényesek.
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Siitemények formaban

Edény / Tartozék Betolasi  Fiitési  H6mérsék- Iddtar-

magassag mod let, °C tam, perc

Kevert tésztabol készilt sitemény, egyszerli  Koszort/négyszogletes stitéforma 2 140-150 7590
KQV?Htésztébél készlilt sitemény, egyszer(i, 2 Koszori/négyszogletes siitéforma 3+1 140-150 70-85
szinten

Kevert tésztabdl készult stitemeény, finom Koszort/négyszogletes stitéforma 2 = 150-170 60-80
Tortalap kevert tésztabol Tortalapforma 3 O 160-180 20-30
Gylmadlcs- vagy turotorta omlos tésztalappal  Kapcsos kerek siitéforma, @ 26 cm 2 O 170-190 55-80
Lepény Lepényforma 1 = 200-240 2550
Kelt tészta Kerek sit6forma, @ 28 cm 2 150-160 25-35
Kuglof Kuglofforma 2 O 150-170 50-70
Piskotatorta, 3 tojasos Kapcsos kerek sitéforma, @ 26 cm 2 160-170 30-35
Piskotatorta, 6 tojasos Kerek sit6forma, @ 28 cm 2 = 150-160* 30-40

* elémelegités

Siitemények tepsiben

Edény / Tartozék Betolasi  Fiitési  H6mérsék- Idétar-

magassag mod let, °C tam, perc

Kevert tésztabol kész(lt sutemény toltelékkel — Sit6tepsi 3 O 160-180 20-45
Kevert tésztabol készult stitemeény, 2 szinten  Univerzalis serpeny0 + sitétepsi 3+1 140-160 30-55
Io’rl?liéls tésztabol készilt sitemény szdraz tolte- Siitotepsi 2 O 170-190 30-45
ékke

Omlds tésztabol késziilt sitemény szdraz tolte- Univerzalis serpeny0 + sitétepsi 3+1 160-170 3545
lékKkel, 2 szinten

IO’rl?lléls tésztabol készilt sitemény Iédus tolte-  Univerzalis serpenyé 2 O 160-180 5595
ékke

Kelt tészta szaraz toltelékkel Slitétepsi 3 = 160-180 15-20
Kelt tészta szdraz toltelékkel, 2 szinten Univerzdlis serpeny@ + siitétepsi 3+1 150-170 20-30
Kelt tészta lédus toltelékkel Univerzalis serpeny0 3 = 180-200 30-55
Kelt tészta I6dus toltelékkel, 2 szinten Univerzalis serpeny6 + siitétepsi 3+1 150-170 40-65
Kelesztett fonott kaldcs, kaldcskoszoru Stitétepsi 2 = 160-170 3540
Piskdtatekercs Sutétepsi 3 180-200* 10-15
Rétes, édes Univerzalis serpenyé 2 O 190-200 45-60
Rétes, fagyasztott Univerzalis serpenyd 3 200-220* 3545

* elémelegités

Edény / Tartozék Betolasi  Fiitési  H6mérsék- Iddtar-

Aprosiitemény

magassag mod let, °C tam, perc
Muffin Muffin sut6forma 2 = 170-190 20-40
Muffin, 2 szinten Muffin siitéformak 3+1 160-170* 20-45
Kelt tésztabol késziilt aprastitemény Sitdtepsi 3 150-170 20-30
Kelt tésztabol készilt aprosutemény, 2 szinten  Univerzalis serpeny0 + sitétepsi 3+1 150-170 25-40
Leveles tésztabol készillt siitemény Slitétepsi 3 170-190* 20-35
Leveles tésztabol késziilt siitemeény, 2 szinten  Univerzalis serpeny6 + siit6tepsi 3+1 170-190* 25-45
Leveles tésztabol készllt sitemény, 3 szinten  S(itétepsik + univerzalis serpenyé 5+3+1 170-190* 25-45

* elémelegités

** 5 perc eldmelegites, ne hasznalja a gyors felf(ités funkciot
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Edény / Tartozék Betolasi  Fiitési Homérsék- Idétar-

magassag madd let, °C tam, perc
Egetett tésztabol készilt siitemény Siitétepsi 3 d 190-210 35-50
Egetett tésztabol késziilt siitemény, 2 szinten ~ Univerzalis serpeny6 + siitétepsi 3+1 190-210 3545

* elémelegités
** 5 perc elomelegités, ne hasznalja a gyors felflités funkciot

Aprosiitemény

Edény / Tartozék Betolasi  Fiitési Homérsék- Idétar-

magassag madd let, °C tam, perc

Kinyomas siitemény Sitdtepsi 3 (= 140-150" 2540
Kinyomos siitemény, 2 szinten Univerzalis serpeny@ + stitétepsi 3+1 140150 25-35
Kinyomds siitemény, 3 szinten Stitdtepsik + univerzalis serpeny6 5+3+1 130-140™*  40-55
Aprésitemény Sutdtepsi 3 O 140-160 15-25
Aprositemeény, 2 szinten Univerzalis serpeny@ + stitétepsi 3+1 140-160 15-25
Aprositemény, 3 szinten Siitétepsik + univerzalis serpenyd 5+3+1 140-160 1525
habcsok S(tétepsi 3 80-90* 120-150
Habcsok, 2 szinten Univerzalis serpeny@ + stitétepsi 3+1 90-100* 100-150
mandulas habcsok Siitétepsi 3 90-110 20-30
Mandulds habcsok, 2 szinten Univerzalis serpeny@ + siitétepsi 3+1 90-110 20-35
Mandulds habcsok, 3 szinten Sutétepsik + univerzalis serpenyd 5+3+1 90-110 30-40

* elémelegités

** 5 perc elomelegités, ne hasznalja a gyors felflités funkciot
Kenyér- és zsemlefélék

Edény / Tartozék Betolasi  Fiitési Homérsék- Idétar-

magassag mod let, °C tam, perc

180-200 60-70

®

Kenyér, 750 g (négyszogletes formaban és Univerzalis serpenyd vagy négy- 2

forma nélkdil) szOgletes sitéforma

Kenyér, 1000 g (négyszdgletes formaban és  Univerzdlis serpenyd vagy négy- 2 & 200-220 35-50
forma nélk(il) sz0gletes sitéforma

Kenyér, 1500 g (négyszogletes formaban és  Univerzalis serpenyd vagy négy- 2 & 180-200 60-70
forma nélk(il) szOgletes sitéforma

Lepénykenyér Univerzalis serpeny( 3 240-250 20-25
Zsemle, édes, friss Siitétepsi 3 O 150-160* 25-35
Zsemle, édes, friss, 2 szinten Univerzalis serpenyd + stitbtepsi  3+1 150-170* 1525
Zsemle, friss Sutétepsi 3 = 180-200 20-30
Piritos feltéttel, 4 darab Rostély 3 O 200-220 15-20
Piritos feltéttel, 12 darab Rostély 3 () 220-240 15-25

* elémelegités

Tartozék / Edény Betolasi  Fiitési Homérsék- Idétar-

Pizza, quiche és pikans siitemények

magassag mod let, °C tam, perc
Pizza, friss Sutélap 3 190-210 20-30
Pizza, friss, 2 szinten Univerzdlis serpeny@ + siitétepsi 3+1 190-210 30-40
Pizza, friss, vékony tésztaval Pizzatepsi 2 250-270* 25-35
Pizza, hitott Rostély 3 170-190 1520
Pizza, fagyasztott, vékony tésztdval, 1 darab ~ Rostély 2 190-210 1520

* elémelegités
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Tartozék / Edény Betolasi  Fiitési Homérsék- Idétar-

magassag maod let, °C tam, perc
Pizza , fagyasztott, vékony tésztdval, 2 darab  Univerzalis serpeny6 + rostély 3+1 190-210 20-25
Pizza , fagyasztott, vastag tésztdval, 1 darab ~ Rostély 3 180-200 20-25
Pizza , fagyasztott, vastag tésztdval, 2 darab ~ Univerzalis serpeny@ + rostély 3+1 190-210 25-30
Minipizzak Univerzalis serpenyd 3 180-200 15-20
Pikans stitemények stitéformaban Kapcsos kerek siitéforma, @ 28 cm 2 170-190 50-60
Quiche Lepényforma, feketebadog 2 190-210 25-35
Pirog Felftijtforma 2 170-190 6575
Empanada Univerzalis serpeny0 3 180-190 30-40
Burek Univerzalis serpenyé 1 O 180-200 40-50

* elémelegités

Sitési otletek

Meg szeretné allapitani, hogy a stite-
mény atsilt-e.

A siitemény legmagasabb részébe szurjon egy fogpiszkaldt. Ha nem ragad mar tészta a fogpiszkalora, akkor
a sutemény kész.

A siitemény 0sszeesik.

A kovetkezd alkalommal hasznaljon kevesebb folyadékot. Vagy allitsa 10 °C-kal alacsonyabbra a hdmérsékle-
tet, és hosszabbitsa meg a sitési id6t. Vegye figyelembe a receptben megadott hozzévalokat és elkészitési
javaslatokat.

A siitemény k0zépen szépen felemel-
kedett, de a szélén alacsony maradt.

Csak a kerek stitéforma aljat kenje ki. Sttés utan ovatosan, késsel lazitsa fel a stiteményt.

A gyiimolcslé kifut.

Legkozelebb haszndlja az univerzalis serpeny(t.

Az aprositemény siités kzben egy-
mashoz ragad.

Minden siiteménydarab koril hagyjon kb. 2 cm tavolsagot. Igy van elég hely, hogy a siitemények szépen fele-
melkedjenek, és kords-koril megpiruljanak.

A siitemény tul szaraz.

Allitsa 10 °Ckal magasabbra a hémérsékletet, és roviditse le a stitési idét.

A siitemény 0sszességében tul vild-
gos.

Ha a betoldsi magassdg és a tartozék megfeleld, sziikség esetén hosszabbitsa meg a sitési idét, vagy pedig
novelje meg a hémérsékletet.

A stitemény felll tul vildgos, alul
viszont tul sotét.

Legkdzelebb egy szinttel feljebb tolja be a stitemeényt.

A siitemény felil tul s6tét, alul viszont
tul vilagos.

Legkozelebb egy szinttel lejjebb tolja be a siteményt. Valasszon alacsonyabb hémérsékletet, és hosszabbitsa
meg a sutési iddt.

Az 6zgerinc- vagy hosszu formaban
s(itott stitemény hatul tul sotét.

A siitéformdt ne dllitsa kdzvetleniil a hatfalhoz, hanem a tartozék kozepére tegye.

A siitemény 0sszesseégében tul sotét.

A kovetkezé alkalommal valasszon alacsonyabb hémeérsékletet, €s sziikség esetén hosszabbitsa meg a sitési
idét.

A sitemény egyenetlendl pirult meg.

A kovetkez( alkalommal valasszon valamivel alacsonyabb hémérsékletet.

A kiallo stut6papir is befolyasolhatja a légkeringetést. A siitépapirt mindig a tepsi méretére vagja le.
Ugyeljen arra, hogy a siitéforma ne dlljon kdzvetleniil a sit6tér hatsé nyilasai elétt.

Aprositemény siitésénél a darabok lehetéleg ugyanolyan nagysaguak és vastagsaguak legyenek.

Ha tébb szinten siitott. A felsd suté-
tepsin a sitemény sotétebb, mint az
alson.

Tébb szinten valo sutésnél mindig forrd levegds lzemmadot valasszon. Az egyidejileg betolt tepsiken lévé
stiteményeknek vagy formaknak nem kell egyidejileg készen lenniuk.

A stitemény jol néz ki, de bellil nincs
atstilve.

Stisse alacsonyabb hdmérsékleten valamivel hosszabb ideig, és szilkség esetén haszndljon kevesebb folya-
dékot. A Iédus toltelékkel késziilg stiteményhez stisse meg elére az alapot. Szdrja meg manduldval vagy
panirmorzsdval, s azutan tegye ra a tolteléket.

A siiteményt nem lehet kiboritani.

Siités utan hagyja a stiteményt 5-10 percig hiini. Ha még mindig nem jon ki a formabol, lazitsa fel a szélét ova-
tosan egy késsel. Boritsa ki a stiteményt, és a stitéforma aljat tobbszér tordlje dt hideg, nedves torléruhaval.
Legkdzelebb kenje ki a formét, és szorja be panirmorzsaval.
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Felfujtak és cs6bensiiltek

Készlléke szamos flitési modot kinal felfujt
készitéséhez. A beallitasi tablazatokban szamos ételhez
megtalalhatja az optimalis beallitasokat.

A felfujt f6zési allapota fligg az edény nagysagatol és a
felfujt magassagatol.

A felfujtakhoz és csBben siltekhez hasznaljon széles,
lapos edényt. Keskeny, magas edényekben az ételek

elkészitéséhez tobb id§ szlkséges, és az ételek felsd
része sotétebb lesz.

Edény / Tartozék

Mindig a megadott betolasi magassagokat hasznalja.

Egy szinten formakban vagy az univerzalis serpenybben
készithet ételt.

m Formak rostélyon: 2. szint

m Univerzalis serpeny@: 3. szint

Az ételek egy idBben torténd elkészitésével akar 45%
energiat is megtakarithat. A formakat tegye egymas
mellé a sutétérben.

Betolasi  Fiitési Homérsék- Idatar-

magassag mod let, °C

tam, perc

Felfuit, pikans, f6zott hozzavalok Felfdjtforma 2 (= 200220 30-60
Felfuit, édes Felfujtforma 2 = 170-190 40-60
Burgonyafelfuijt, nyers hozzavalok, 4 cm Felfujtforma 2 150-170 60-80
magas

Burgonyafelfujt, nyers hozzavalok, 4 cm Felfujtforma 3+1 150-160 65-80

magas, 2 szinten

Szarnyas, hus és hal

A készulék kulonféle ftési mddokkal rendelkezik
szarnyas, hus és hal elkészitéséhez. A beallitasi
tablazatokban szamos ételhez megtalalhatja az
optimalis beallitasokat.

Siités rostélyon

A rostélyon valé sités kildndsen alkalmas nagyobb
vagy egyszerre tobb darab szarnyas sttésére.

Tolja be az univerzalis serpenyét a rahelyezett rostéllyal
a megadott betolasi magassagra. Ugyeljen arra, hogy a
rostély megfelel8en helyezkedjen el az univerzalis
serpenydn. — "Tartozekok" a(z) 10. Oldalon

A slités méretétdl és fajtajatol figgden dntsdn
maximum 2 liter vizet az univerzalis serpenyébe. Ez
felfogja a lecsepegd folyadékot. Ebbdl a szaftbdl
martast készithet. Emellett kevesebb fust keletkezhet,
és a sutétér is tisztabb marad.

Siités edényben

A Figyelmeztetés — Sériilésveszély megrepedt iiveg
miatt!

A forré Gvegedényt szaraz alatétre tegye. Ha az alatét
nyirkos vagy hideg, az Uveg megrepedhet.

A Figyelmeztetés — Forrazasveszély!

Amikor f6zés utan felemeli a fedét, nagyon forré géz
csaphat ki. A fed§ hatsé szélét emelje meg, hogy a
forrd gbz a testétdl tavol csapjon ki.

Csak olyan edényt hasznaljon, amelyik alkalmas a
sutéhoz. A legmegfelelébb az tvegedény. Ellendrizze,
hogy az edény illik-e a sutébe.

A nemesacélbdl vagy aluminiumbol készilt edények
tikoOr modjara visszaverik a meleget, ezért csak
meérsékelten alkalmasak. A szarnyas, hus és hal
lassabban f6 és kevésbé pirul meg. Magasabb

hémérsékletet és/vagy hosszabb siitési idét hasznaljon.
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Vegye figyelembe a stt6edényére vonatkozd gyartoi
utasitasokat.

Nyitott edény

Szarnyas, hus és hal sitéséhez lehet6leg magas
stt6format hasznaljon. Helyezze a format a rostélyra.
Ha nincs megfeleld edénye, hasznalja az univerzalis
serpenyét.

Zart edény

A sutétér zart edény hasznalata esetén sokkal tisztabb
marad. Ugyeljen arra, hogy a stt6edény fedele
illeszkedjen és jol zarddjon. Az edényt allitsa a rostélyra.

A szarnyas, hus és hal egy zart sit6ben is ropogdsra
siilhet. Ehhez Uvegfedds sitéedényt hasznaljon, és
allitson be magasabb hémérsékletet.

Roston siités

Grillezés kdzben tartsa a készllék ajtajat becsukva.
Soha ne grillezzen ugy, hogy a késziilék ajtaja nyitva
van.

A grilleznivaldt helyezze a rostélyra. Kiegészitésképpen
tolja be legalabb egy szinttel ala az univerzalis
serpenyét a ferde részével a készllék ajtaja felé. Ez
felfogja a kicsepegd zsirt és szaftot.

Lehetbleg egyforma, hasonld sulyl és vastagsagu
grilleznivaldkat valasszon. Akkor egyenletesen pirulnak
meg, és finom szaftosak maradnak. A grillszeleteket
helyezze kdzvetlendl a rostélyra.

A grillszeleteket grillfogdval forgassa. Ha villaval szurja
meg a hust, kifolyik a huslé, és tul szaraz lesz.

A hust csak grillezés utan s6zza meg. A so vizet von el
a hustol.

Utasitasok

m A grillfitétest mindig bekapcsol és kikapcsol, ez
normalis. A be-/kikapcsolas gyakorisaga a beallitott
grillfokozattdl fugg.

m Grillezés kdzben fust keletkezhet.



Siitéhéméré

Kivitelt6l fliggéen készlléke rendelkezhet
sttéhédmérdvel. A sitéhémérbvel hajszalpontos sitési
eredményeket érhet el. A megfelel§ fejezetben olvassa
el a sutéhémérd hasznalatara vonatkozoé fontos
tudnivaldkat. Ott megtalal minden adatot a sutéhéméré
behelyezésével, a lehetséges flitési mdédokkal és egyéb
informaciokkal kapcsolatban.

Javasolt beallitasi értékek

A beadllitasi értékek toltetlen, sitésre kész szarnyasok,
husok vagy halak betolasara vonatkoznak, amelyet
h(itébdl helyeznek a hideg sutétérbe.

A tablazatban szarnyas-, hus- és halételekre vonatkozdé
adatokat talal javasolt sullyal. Mindig az alacsonyabb
hémérsékletet hasznalja, ha nagyobb sulyd szarnyast,
hust vagy halat szeretne megsititni. Tébb darab esetén a
sttési id6tartam megallapitasanal a legnehezebb darab
sulyabdl induljon ki. Az egyes darabok kdzel egyforma
nagysaguak legyenek.

Minél nagyobb a szarnyas, hus vagy hal, annal
alacsonyabb legyen a hémérséklet és annal hosszabb
a sitési idé.

A megadott id6 kb. /2-%4 részének letelte utan forditsa
meg a szarnyast, halat vagy hust.

Szarnyasok

Kacsanal vagy libanal a bdért nyomja be a szarnyak ala.
Igy a zsir ki tud folyni.

Kacsamell esetén vagdalja be a bdért. Ne forgassa a
kacsamellet.

Adjon a szarnyashoz egy kevés folyadékot. Az edény
aljan kb. 1-2 cm folyadék legyen.

Amikor megforditja a szarnyast, Ggyeljen arra, hogy
el8szor a mellrész, ill. a bérds rész legyen alul.

A szarnyas klldndsen ropogodsra barnul, ha a sitési idé
vége felé megkeni vajjal, sds vizzel vagy narancslével.

Szarnyasok

Tartozék / Edény
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Hus
A sovany hust izlés szerint kenje meg zsirral, vagy
tlzdelje meg szalonnadarabokkal.

A sovany hushoz adjon egy kevés folyadékot. Az
lvegedény aljan legyen kb. V2 cm viz.

A sertés bdérét keresztiranyban vagdalja be. Ha
megforditja a sdltet, (gyeljen arra, hogy el6szor a bbéros
része legyen alul.

Amikor a sllt elkésztlt, hagyja még 10 percig a
kikapcsolt, zart sttétérben pihenni. Igy jobban eloszlik a
hus szaftja. Sziikség esetén csavarja alufdliaba a sultet.
A megadott f6zési id6k az ajanlott pihentetési idét nem
tartalmazzak.

Az edényben torténd sités és parolas kényelmesebb. A
sliltet edénnyel egyitt kdnnyebben kiveheti a sttétérbdl,
és a martast kdzvetlentl az edényben készitheti el.

A folyadék mennyisége fligg a hus fajtajatdl és az
edény anyagatdl, illetve attdl, hogy hasznal-e fedét. Ha
zomancozott, vagy sotét fémbdl készilt sitéedényben
készit hust, valamivel t6bb folyadékra van szikség, mint
az Uvegedények esetében.

Sités kdzben a folyadék elparolog az edényben.
Szlkség esetén dvatosan dntsén még hozza
folyadékot.

A hus és a fed6 kdzotti tavolsag legalabb 3 cm legyen.
A hus megemelkedhet.

Parolashoz sziikség szerint sisse el6 a hust. A
pecsenyeléhez adjon vizet, bort, ecetet vagy hasonlot.
Az edény aljan 1-2 cm folyadék legyen.

Hal

Az egész halat nem kell megforditania. Az egész halat
hasaval lefelé, hatuszonyaval felfelé tolja be a siitétérbe.
Ahhoz, hogy megalljon, tegyen egy bevagott burgonyat
vagy egy kis hdallé edényt a hasnyilasba.

Ha a hal megstilt, a hatuszonya kénnyedén elvalik a
testétdl.

Parolashoz tegyen az edénybe két-harom evékanal
folyadékot és kevés citromlevet vagy ecetet.

Homérsék- Idétar-
tam, perc

Betolasi  Fiitési

magassag maod let, °C

Csirke, 1,3 kg Fedd nélkili edény 2 200-220 60-70
Csirkeaprolék, 250 g/db Fedd nélkilli edény 3 220-230 30-35
Csirke alsocomb, csirkedarabok, fagyasztott — Univerzalis serpenyd 3 O 190-210 20-25
Kacsa, 2 kg Fedd nélkili edény 2 180-200 90-110
Kacsamell, kdzepes, 300 g/db Fedd nélkiili edény 3 O 210-230 35-40
™ 3 35
Liba, 3 kg Fedd nélkilli edény 2 140 130-140
160 50-60
Libacomb, 350 g/db Fedett edény 2 O 150-160 80-90
230-240 30-40
Bébipulyka, 2,5 kg Fedd nélkilli edény 180-200 7590
Pulykamell csont nélkdil, 1 kg Fedett edény O 240-260 80-100
Pulykacomb csonttal, 1 kg Fedd nélkili edény 180-200 80-100
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Hus

Tartozék / Edény Betolasi  Fiitési Lépés Homérsék- Idétartam,

magassag mod let, °C perc
Sertéssilt bore nélkil, pl. tarja, 1,5 kg Fedd nélkiili edény 2 160-170 150-160
BGrds sertéssiilt, pl. lapocka, 2 kg Fedd nélkiili edény 2 130-140 135-145
2 190-200 25-30

Vesepecsenye, 1,5 kg Fedett edény 2 190-200 100-110***
Sertés steak, 2 cm vastag Rostély ] 3 20-25**
Marhafilé, kozepes, 1 kg Roste’uly + Univerzalis ser- 3 O 210-220**  40-50**

penyod
Parolt marhastilt, 1,5 kg Fedett edény 2 200-220 140-160***
Stilt hatszin, kozepes, 1,5 kg Roste%lly + univerzalis ser- 200-220****  60-70

penyod
Hamburger, 3-4 cm magas Rostély 4 ™ e 25-30
Borjusdilt, 1,5 kg Fedd nélkilli edény 2 160-180 115-130
Borjucsulok, 1,5 kg Fedett edény 2 200-220 110-125
Baranycomb csont nélkl, kdzepes, 1,5 kg Fedd nélkiili edény 2 170-190 70-80***
Baranygerinc csonttal, kozepes, 1,5 kg Fedd nélkili edény 2 180-190 45-55"**
Grillkolbdsz Rostély 3 ™ 8 15-20
Fasirt, 1 kg Fedd nélkili edény 2 170-180 65-75

* glémelegités
** az univerzalis serpeny6t tolja be ald a 2. betoldsi magassagra
“** megforditas nélkil

“***forditsa meg a f6zési id6 1/2-2/3 részének elteltével
= az elején ontson annyi folyadékot az edénybe, hogy a stitnivalot legaldbb 2/3 részeéig ellepj

Hal

Tartozék / Edény Betolasi  Fiitési Homérsék- Idétar-

magassag mod let, °C tam, perc

Hal egészben, grillezve, 300 g, pl. pisztrang ~ Rostély 2 160-180 20-30***
Hal egészben, grillezve, 1,5 kg, pl. lazac Rostély 2 170-190 30-40**
Halfilg, -kotlett grillezve, 2-3 cm vastag Rostély 4 ] 3 12-22**
Halfilé, parolva, natur, 2-3 cm vastag Fedett edény 2 170-190 3545
Hal, parolt, egész, 300 g, pl. pisztrang Fedett edény 2 170-190 40-50
Hal, parolt, egész, 1,5 kg, pl. lazac Fedett edény 2 & 180-200 5565

* elémelegités
“*az univerzalis serpeny6t tolja be a 2. betoldsi magassagra

“**Tolja be az univerzalis serpeny6t a rostély ala

Tippek silitéshez, parolashoz és grillezéshez

A sutétér erdsen szennyezett. Afdznivalot egy zart stitbedényben készitse el, vagy haszndlja a grillrdcsot. Ha a grillracsot hasznalja, opti-
malis stitési eredményeket érhet el. A grillrdcsot extra tartozékként megvasarolhatja.

A sllt tul sotét, és a bor helyenként  Ellendrizze a betoldsi magassagot és a hémérsekletet. A kovetkezé alkalommal valasszon valamivel alacso-
megégett, és/vagy a sllt til szdraz.  nyabb hémérsékletet, és adott esetben roviditse le a siitési idétartamot.

Abdr tul vékony. Novelje a hdmérsékletet, vagy a sttési idd veégén rovid idore kapcsolja be a grillfunkciot.

Asiltjol néz ki, de a martds megé-  Legkozelebb kisebb slitéedényt valasszon, és sziikség esetén adjon hozza tobb folyadékot.
gett.

Asiltjol néz ki, de a martas tdl vild- ~ Valasszon a kdvetkezd alkalommal nagyobb stitéedényt, s szilkség esetén kevesebb folyadékot adjon hozza.
gos és viziz(.
Parolas sordn odaég a hus. A stitbedénynek illeszkednie kell a fed6hoz, és szilkséges, hogy jol zarjanak.

Csokkentse a hémérsékletet, és szilkség esetén adjon hozza még folyadékot a pérolds sorén.

A grilleznivald tulsdgosan kiszarad. A hust csak grillezés utan s6zza meg. A sd vizet von el a hustdl. Megforditasnal ne szirja meg a grilleznivalot.
Haszndljon grillfogot.
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Koretek és z6ldségek

Itt grillezett zOldség, burgonya és mélyh(itott
burgonyatermékek elkészitéséhez talal adatokat.

Edény / Tartozék

Kisérleti konyhankban teszteltik Onnek  hu

Igazodjon a tablazatban feltlintetett értékekhez.

Betolasi  Fiitési Homérsék- Idotar-

Grillezett zoldség Univerzalis serpeny0

magassag maod let, °C
5 ™ 3 10-15

tam, perc

Silt burgonya, félbevagva Univerzalis serpenyé

160-180 4560

Burgonyatermékek, fagyasztott, pl. hasabbur-  Univerzalis serpeny( 3 O 200-220 25-35
gonya, krokett, burgonyabatyuk, roszti
Hasabburgonya,. 2 szinten Univerzalis serpeny6 + siitétepsi 3+1 190-210 30-40

Desszertek

A készilékkel sajat maga is készithet szuflét és
joghurtot.

Szuflék

Szuflék vizflrdBben is készithet8k az univerzalis
serpenyBben. Ehhez tolja be az univerzalis serpenyét a
2. szintre.

Joghurt
A tartozékokat, edényeket és az allvanyokat vegye ki a
sutétérbdl. A sutétérnek Uresnek kell lennie.

1. 1 liter tejet (3,5%-0s) melegitsen 90 °C-ra a
f6zbfellleten, majd hitse vissza 40 °C-ra.
Tartds tejet elegendé 40 °C-ra felmelegiteni.

2. Keverjen bele 150 g joghurtot (h{t6szekrény-
hémérséklet).

3. Toltse csészékbe vagy kis Uvegekbe, és fedje le
frissentartd foliaval.

4. Ezutan a csészéket vagy az lUvegeket tegye a sutétér
aljara, és a tablazatban leirtak szerint allitsa be.

5. Elkészités utan a joghurtot tegye a hiitészekrénybe.

Edény / Tartozék Betolasi  Fiitési Homérsék- Id6tartam
magassag mod let, °C
Joghurt Egyadagos forma S(t6tér alja - 8-9h
Szuflé, egy adagos forma Egyadagos forma 2 = 160-180 3545

*a ) szimbolummal fitse fel a siitéteret 100 °C-ra

Akrilamid az élelmiszerekben

Az akrilamid elsésorban a magas hémérsékleten
elkészitett gabona- és burgonyatermékeknél, mint pl.a

burgonyasziromnal, hasabburgonyanal, piritdsnal,
zsemlénél, kenyérnél, finompékarunal (kekszek,
mézeskalacs, adventi mézes sitemény) keletkezik.

Tippek az ételek akrilamidszegény elkészitéséhez

Altalanos tudnivalok m  Af6zésiidok lehetbleg legyenek rovidek.
m Az ételeket aranysdrgdra piritsa, ne tul sGtétre.
= Anagy, vastag féznivalo kevesebb akrilamidod tartalmaz.
Slités Fels6/also flitéssel max. 200 °C.
Forrd levegével max. 180 °C.
Felsé/also flitéssel max. 190 °C.
Forrd levegével max. 170 °C.
Atojas, illetve a tojassargaja csokkenti az akrilamid kialakulasat.

Egyenletesen és egy rétegben 0ssza el az ételt a sitétepsin. Kb. 400-600 g-ot siisson sitbtepsinként,
hogy a hasabburgonya ne szaradjon ki és ropogos legyen.

Aprosiitemény

Siit6ben késziilt hasdbburgonya

felfelé helyezze a talba. Ugyeljen arra, hogy a gyimélcs
vagy a gomba ne egymas folétt fekiidjén a roston.

Reszelje le a zoldséget, végul f6zze eld. Az elbfEzott
z6ldséget hagyja jol lecsepegni, és egyenletesen
oszlassa el a rostélyon.

A fliszerndvényeket szarukkal egyltt szaritsa meg. A
flszerndvényeket egyenletesen, kbnnyedén
felhalmozva oszlassa el a rostélyon.

Aszalas

Forrd levegdvel kivaldan aszalhat. A tartdsitas ezen
formajanal az aromakat a vizelvonas koncentralja.

Csak kifogastalan gylimolcsot, zoldséget és fliszereket
hasznaljon, és alaposan mossa meg. A rostélyt bélelje
ki sUt6papirral vagy pergamennel. A gyimdlcsdt hagyja
j6l lecsepegni, majd szaritsa meg.

SzUkség szerint vagja nagy darabokba vagy vékony
szeletekre. A hamozatlan gylimdlcsot a vagasi fellilettel
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Aszalashoz hasznélja az alabbi betolasi magassagokat:
m 1 rostély: 3. szint
m 2 rostély: 3. és 1. szint

A nagyon lédus gyimolcsdt és zdldséget tdbbszor
forgassa meg. Az aszalt gyimolcsot és zdldséget
szaradas utan azonnal valassza el a papirtol.

A tablazatban megtalalhatja a kilénféle élelmiszerek
aszalasahoz tartozd beallitdsokat. A h6mérséklet és az
id&tartam fligg az aszalnivalo fajtajatol,

Zo6ldség, gyiimolcs és zoldfiiszerek

Tartozékok

nedvességtartalmatdl, érettségétdl és vastagsagatol.
Minél tovabb hagyja szaradni az aszalnivaldt, annal
jobban tartositja azt. Minél vékonyabb szeleteket vag,
annal hamarabb befejezddik az aszalas, és annal
aromasabb marad az aszalnivald. Ezért adtunk meg
beallitasi tartomanyokat.

Ha mas élelmiszereket szeretne megaszalni, akkor
igazodjon a tablazatban talalhaté hasonld ételekhez.

Homérsék- Idotar-

let, °C tam, ora

Almaterméstiek (almakarikak, 3 mm vastag, rostélyonként 200 g) 1-2 rostély 80 4-8
Gyokérzoldség (sargarépa), reszelt, el6f6zott 1-2 rostély 80 4-7
Gomba szeletekben 1-2 rostély 80 58
Z0ldfliszerek, megtisztitva 1-2 rostély 60 2-5

Bef6zés
A készllékben zoldséget és gyimolcsot is befézhet.

A Figyelmeztetés — Sériilésveszély!
A rosszul bef6zo6tt élelmiszerek Uvegei
megrepedhetnek. Tartsa magat a bef6zés adataihoz.

Poharak

Csak tiszta és sérulésmentes beféttesivegeket
hasznaljon. Csak h&alld, tiszta és sértetlen
gumigydrliket hasznaljon. Ellenérizze a kapcsokat és
rugokat.

Bef6zésnél csak ugyanolyan méretl Uvegeket
ugyanolyan élelmiszerrel hasznaljon. A sut6térben
maximum hat, 2 1 vagy 1 V2 literes bef6ttesliveg
tartalmat lehet egyidejlleg befézni. Ne hasznaljon
nagyobb vagy magasabb Uvegeket. A fedellk
megrepedhet.

A befbtteslivegek a befbzés alatt a sttétérben nem
érhetnek egymashoz.

Gylimolcs és zoldség el6készitése
Csakis hibatlan gyiimdlcsét és zoldséget hasznaljon.
Alaposan mossa meg &ket.

A gyimdlcsét, ill. zéldséget fajtajanak megfelelen
hamozza meg, magozza ki és apritsa fel, majd tdltse a
beféttesivegekbe, kb. 2 cm-rel a perem alattig.

Gyumalcs: A befbttestivegekben 1évd gylimadlcsot dntse
fel forrd, habmentes cukoroldattal (kb. 400 ml egy 1
literes Uveghez). Egy liter vizhez:

m kb. 250 g cukor édes gylimdlcs esetén

m kb. 500 g cukor savanyu gyiimdlcs esetén

Z0ldség: A beféttesiivegekben [évé zoldséget dntse fel
forro, felforralt vizzel.

Edény / Tartozék

Betolasi

Torélje le az Gvegek szélét, mindenképpen legyenek
tisztak. Minden Gvegre tegyen egy nedves gumigy(irdit,
majd a fedelet. Az Uvegeket csatokkal zarja le. Ugy
allitsa az Uvegeket az univerzalis serpenydbe, hogy
azok ne érjenek egymashoz. Ontsdn 500 ml forré vizet
(kb. 80 °C) az univerzalis serpenybbe. Végezze el a
beallitast a tablazatban leirtak szerint.

Bef6zés befejezése

Gyumélcs: Bizonyos idé mulva révid id6kdzonként
buborékok keletkeznek. Kapcsolja ki a készlléket,
amint az 8sszes befbttestiveg elkezd gyéngydzni. Az
Uvegeket a megadott utanmelegedési id6 elteltével
vegye ki a sutétérbdl.

Zb6ldség: Bizonyos id§ mulva révid id6kdzonként
buborékok keletkeznek. Ha mar az 6sszes befbttesliveg
elkezd gyongyozni, csdkkentse a hémérsékletet 120
°C-ra, és a tablazatban megadottak szerint hagyja
tovabb gybngyozni a zart siitétérben. A megadott idé
elteltével kapcsolja ki a készlléket, és a tablazatban
megadottak szerint alkalmazza még néhany percig az
utanmelegitést.

Az Uvegeket befézés utan vegye ki a sttétérbdl, és
helyezze egy tiszta torl6ruhara. A forrd Gvegeket ne
tegye hideg vagy nedves alatétre, mert
megrepedhetnek. Takarja le a befétteslivegeket, hogy
megovja bket a huzattdl. A csatokat csak akkor
tavolitsa el, ha az tGvegek lehliltek.

A beallitasi tablazatban korulbeldli értékek szerepelnek
gyumolcs és zdldség befbézéséhez. Azokat
befolyasolhatja a szobahémérséklet, az Uvegek szama,
mennyisége, illetve az Gvegek tartalmanak hdje és
minGsége. Az adatok 1 literes, kerek befGtteslivegekre
vonatkoznak. At-, ill. kikapcsolas elétt ellendrizze, hogy
az lvegek megfeleléen gydngydznek. A gydngydzési
folyamat kb. 30-60 perc utan kezdd&dik.

Hémérsék-

Fiitési Lépés Id6tartam, perc

magassag mod let, °C

Z6ldség, pl. sargarépa 1 literes bef6ttes iiveg 1 1. 160-170 gyongyozésig: 30-40
2. 120 a gyongyozestdl: 30-40
3. - utomelegités: 30

Z0ldség, pl. uborka 1 literes bef6ttes lveg 1 1, 160-170 gyongyozeésig: 30-40
2. - utomelegités: 30
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Flitési Homérsék- Id6tartam, perc

magassag maod

let, °C

Csonthéjasok, pl. cseresznye, 1 Iiteres bef6ttes veg 1 1 160-170 gyongybzésig: 30-40

szilva 2. - utomelegités: 35

Almaterméstiek, pl. alma; eper 1 literes befttes liveg 1 1. 160-170 gyéngyozésig: 30-40
2 utomelegités: 25

Tészta kelesztése

A tészta sokkal gyorsabban kel, mint
szobah&mérsékleten, és nem is szarad ki. Az
dzemmaodot csak teljesen leh(lt sttétérnél inditsa el.

A kelt tésztakat mindig kétszer kelessze meg. Vegye
figyelembe a beadllitasi tablazatok adatait az 1. és 2.

kelesztésre vonatkozdan (egyben sités és darabok

sutése).

Egyben siitott tészta

A tésztat tegye egy héalld talba, és helyezze a rostélyra.
Végezze el a beadllitast a tablazatban leirtak szerint.

A f6zési folyamat soran ne nyissa ki a készlilék ajtajat,
masként elillan a nedvesség. A tésztat ne fedje le.

Tartozék / Edény

M(ikddés kdzben folyadék keletkezik, és az ajtdlapon
csapodik ki. Sttés utan térdlje ki a sutbteret. A
vizk6maradvanyokat kevés ecettel oldja fel, és tiszta
vizzel dblitse le.

Darabokban siitott tészta
A suteményt helyezze a tadblazatban megadott betolasi
magassagra.

Ha el6melegit, a darabokban sités a késziléken kivdil,
egy meleg helyen térténik.

A hémérséklet és a f6zési id6 a hozzavaldk
min8ségétdl és mennyiségétdl fligg. A tablazatban
talalhatd adatok ezért csupan iranyértékek.

Id6tar-
tam, perc

Homérsék-
let, °C

Betolasi  Fiitési Lépés

magassag mod

Kelt tészta, knny(i KeverGtal 2 1 = 25-30
Sitélap 2 2 - 10-20
Kelt tészta, nehéz és zsiros Kever6tal 2 1 i 60-75
Hoallo edény 2 2 - 4560

* a [Z) szimbolummal flitse fel a siitéteret 50 °C-ra

Felolvasztas

Mélyh(itott gylimélcs, zdldség és sitemény
felolvasztasara alkalmas. Hus, szarnyas és hal
legjobban a hltészekrényben olvaszthato fel. Krémes
és tejszines tortakhoz nem alkalmas.

Hasznalja a felolvasztashoz az alabbi betolasi
magassagokat:

m 1 rostély: 2. szint

m 2 rostély: 3. és 1. szint

A tablazatban megadott id6adatok iranyértéknek
tekintenddk. Az értékek az élelmiszerek minéségétdl,
fagyasztasi hémérsékletétél (-18 °C) és tulajdonsagaitdl
fliggnek. ld6tartomanyokat adtunk meg. El6szér a

rovidebb idét allitsa be, majd szlikség esetén ndvelje az
id6t.

Javaslat: A laposan lefagyasztott vagy adagokra osztott
darabok hamarabb felolvadnak, mint az egyben
lefagyasztottak.

Vegye ki a fagyasztott élelmiszert a csomagolasbdl, és
tegye egy megfelel6 edényben a rostélyra.

Az ételt id6kdzben 1-2-szer forditsa meg vagy keverje
meg. A nagyobb darabokat t6bbszdr is forditsa meg. Az
ételt kdzben darabolja szét, ill. a mar felolvadt
darabokat vegye ki a készulékbdl.

A felolvadt ételt még 10-30 percig hagyja pihenni a
kikapcsolt készllékben, hogy a h6mérséklet
kiegyenlitédjon.

Edény / Tartozék Betolasi  Fiitési  H6mérsék- Iddtar-
magassag mod let, °C tam, perc
Kenyér, dltalanos Sutétepsi 2 50 40-70
Sutemény, 1édus Sitétepsi 2 50 70-90
Sltemény, szdraz S(tétepsi 2 60 60-75

Melegen tartas

A Felsé/als¢ fiités 70 °C flitési moddal melegen
tarthatja az elkészllt ételeket. Igy elkerUli a para
lecsapodasat, és nem kell kitdrolnie a sttbteret.

Az elkészilt ételeket két dranal hosszabb ideig ne
tartsa melegen. Vegye figyelembe, hogy egyes ételek a
melegen tartas folyaman tovabb fének. Szikség esetén
fedje le az ételeket.
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Probaételek

Ezek a tablazatok mindségellenérzd intézetek szamara
készlltek a kialonbdzé készilékek ellenbrzésének
megkonnyitése érdekében.

Az EN 60350-1 szabvany szerint. | T
i

SutéS T

A tepsiken vagy formakban egyszerre betolt I @

suteményeknek nem kell egyszerre elkészulnilk.

Betolasi magassagok két szinten vald sitéskor: Utasitasok

m Univerzalis serpenyd: 3. szint m A beallitott értékek a hideg stitétérbe vald
Sut6tepsi: 1. szint behelyezésre vonatkoznak.

m Formak rostélyon m Vegye figyelembe a tablazatok elémelegitésre
Elsé rostély: 3. szint vonatkozd utmutatasait. A beallitott értékek
Masodik rostély: 1. szint gyorsfelf(ités nélkul értenddk.

o ) ) , L m A siltéshez el6sz6r a megadott hémérsékletek kdzlil

Betolasi magassagok harom szinten valé sutéskor: az alacsonyabbat alkalmazza.

m Sit6tepsi: 5. szint

m Univerzdlis serpeny@: 3. szint Roston siités

= Sitdtepsi: 1. szint Tolja be végll az univerzdlis serpenyét is. Igy felfogja a

Sutés két kerek sutéformaban: fO'yadékOt, és a sUtétér tisztabb marad.

m Egy szinten (H abra)
m Két szinten (A abra)

Siités

Edény / Tartozék Betolasi  Fiitési Hoémérsék- Idétar-

magassag mod let, °C tam, perc
Kinyomas siitemény Stitdtepsi 3 O 140-150* 25-35
Kinyomas stitemeény SiitGtepsi 3 140-150* 20-30
Kinyomos siitemény, 2 szinten Univerzalis serpeny@ + stitétepsi 3+1 140-150* 25-35
Kinyomds siitemény, 3 szinten Stitdtepsik + univerzalis serpeny6 5+3+1 130-140* 35-55
Teas(temény Sutdtepsi 3 O 150-160* 25-35
Teaslitemeény Sutétepsi 3 140-150* 20-30
Teasitemény, 2 szinten Univerzalis serpenyd + siitétepsi 3+1 140-150* 25-40
Teasitemény, 3 szinten Siitétepsik + univerzalis serpenyd 5+3+1 140~ 30-40
Vizes piskota Kapcsos kerek siitdforma, @ 26 cm 2 = 160170  25-35
Vizes piskota Kapcsos kerek siitdforma, @ 26 cm 2 160-170 30-35
Vizes piskata, 2 szinten 2x kapcsos kerek stt6forma @ 26 cm 3+1 150-160™* 3550
Almas lepény 2 db feketebadog forma @ 20 cm 2 160-170 60-80
Almas lepény 2 db feketebadog forma @ 20 cm 1 O 190-210 70-80
Almas lepény, 2 szinten 2 db feketebadog forma @ 20 cm 3+1 170-190 70-90

* 5 percig melegitse eld, ne hasznalja a ,gyorsfelflités” funkciot

“* melegitse eld, ne haszndlja a ,gyorsfelflités” funkciot

Roston siités

Tartozékok Betolasi  Fiitési Homérsék- Idétar-
magassag madd let, °C tam, perc
Piritds készitése Rostély 5 ] 3 0,51,5*
Marhahus hamburger, 12 darab Rostély 4 ] 3 25-30**

* 5 percig melegitse el6, ne hasznalja a ,gyorsfelflités” funkciot

“* ateljes id6 2/3-a utan forditsa meg
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,O Thank you for buying a

Bosch Home Appliance!
MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You ll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeridte GmbH
Carl-Wery-Stral3e 34

81739 Munchen
Germany

www.bosch-home.com

9001401358
980605
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